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 :السمخص

بذكل , كلكشو يتعخض ةمغ أىع السشتجات المبشية السدتيمكة في سػري ج الجبغ العكاكؼ يع
. لحلظ لا بج مغ إيجاد أفزل شخيقة متغيخات غيخ السخغػبة التي قج تتدبب بفدادهكبيخ ل

  لحفطو مع السحافطة عمى خرائرو الحدية.

تيجؼ ىحه  الحفاظ عمى الجبغ ليحاتدتخجـ الديػت العصخية كػسيمة فعالة لمسداعجة في 
الجراسة إلى دراسة تأثيخ استخجاـ الديػت العصخية السدتخمرة مغ حبة البخكة كالياندػف 
كالقخفة عمى الخرائز السكخكبيػلػجية كالفيديائية كالكيسيائية كالحدية لمجبغ العكاكؼ كذلظ 

دتخجـ مع السحافطة عمى لديادة مجة حفطو بالتدامغ مع تخؽيس تخكيد السحمػؿ السمحي الس
مػاصفات الجبغ كذلظ لمتقميل مغ الآثار الدمبية عمى صحة السدتيمظ الشاجسة عغ التخاكيد 

 السختفعة مغ السمح. 

 ,% 0,0.1%تع ترشيع الجبغ العكاكؼ السزاؼ إليو الديػت العصخية بتخاكيد مختمفة 
, كتع في أثشاء إضافة السشفحة ككمػ  مغ كزف خثخة الجبغ0.5% ك  %0.3 ريج الكالديػـ

% ك 16%, 14ا تخكيدى ة معقسةممحي حاليلضسغ م معقسة عبػات زجاجيةحفطو في 
ل تحميلم أخح العيشات . تعلسجة ستة أشيخ ـ10oك  ـ4oحخارة  ةعشج درج%, كتخديشيا 18
 شيخ.كل 

أضيخت الشتائج كجػد اختلاؼ كبيخ بيغ تخكيد السحمػؿ السمحي السدتخجـ لمحفع كدرجة  
حخارة الحفع ؼيسا يتعمق بخرائز الجبغ. لػحع كجػد علاقة عكدية بيغ تخكيد السحمػؿ 
السمحي ك محتػػ الجبغ مغ الأحياء الجؾيقة, ككحلظ بيغ تخكيد الديت السزاؼ ك محتػػ 

 ة.الجبغ مغ الأحياء الجؾيق

كاف محتػػ عيشات الجبغ التي عػلجت بالديػت العصخية أقل مغ حيث مدببات الأمخاض 
 مثل الكػليفػرـ كالدالسػنيلا كالميدتخيا كالسكػرات العشقػدية الحىبية مقارنة بعيشة الذاىج.

 الخثخة أعمى تأثيخ مزاد لمجخاثيع.مغ كزف  %0.5كاف لديت الياندػف السزاؼ بشدبة  
سسح استخجاـ الديػت العصخية بالتخاكيد السجركسة بإشالة مجة صلاحية الجبغ العكاكؼ إلى 



 

أمكغ مغ خلاؿ ىحه الجراسة  أكثخ مغ ستة أشيخ مع الحفاظ عمى جػدتو كسلامتو.
بػجػد الديػت  14%تخؽيس تخكيد السحمػؿ السمحي السدتخجـ لحفع الجبغ العكاكؼ إلى 

 ارنة مع عيشة الذاىج.العصخية كحفطو لسجة أشػؿ مق

 الكمسات السفتاحية:

 محمػؿ ممحي, درجة حخارة,  القخفة, ,الياندػف  ,حبة البخكة, جبغ عكاكؼ, زيػت عصخية 
 .مجة حفع
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 الخسالةالسقجمة وأىجاف 

Introduction and Scope                    

 :Introductionالسقجمة  -1-1

يعج الجبغ مغ أىع السشتجات المبشية التي ضيخت مشح القجـ, إذ تشتج خػاصو مغ خلاؿ 
سمدمة مغ التغيخات البيػكيسيائية  كالبيػلػجية تعصي خػاص الجبغ السخغػب فييا, كإف أؼ 

كسا  .(Fox et al, 2004)خمل في ىحه السػاصفات يكدب الجبغ صفات غيخ مخغػب فييا 
غ مقبػؿ لجػ غالبية الؿيسة الغحائية, كيتسيد بصعع مدتدا يعتبخ مغ الأغحية عالية

تذكل الأجباف البيزاء )خاصة الجبغ العكاكؼ( القدع الأكبخ مغ استيلاؾ السدتيمكيغ. 
يشتج الجبغ مغ تخثخ الحميب بفعل أنديع الخيشيغ ( Tamime, 2006). الأجباف في سػرية 

إلى حسس المبغ مع انفراؿ كسية  أك الحسػضة الستكػنة مغ تخسخ سكخ الحميب كتحػلو
 (Miller et al, 2000).مغ السرل 

يتعخض الجبغ إلى العجيج مغ التغيخات التي تقمل مغ مجة حفطو كقج تًعخض صحة 
السدتيمظ لمخصخ, مغ أىع البكتخيا السسخضة التي يسكغ أف تشسػ كتتكاثخ في الجبغ الأبيس 

 E.Coliكبذكل خاصColifform الكػليفػرـ كالتي يجب الكذف عشيا بذكل دكرؼ نحكخ: 

 Salmonella, الدالسػنيلا  Staphylococcus aureus, السكػرات العشقػدية الحىبية  
 .Listeria ((Beerens and Luquet,1987كالميدتخيا 

تبيغ أف التخكيد السمحي السختفع يخفس مغ أعجاد البكتخيا نتيجة لانخفاض الشذاط السائي,  
تتشاقز أعجاد البكتخيا  بحيثـ بالتخاكيد السمحية السشخفزة, تخيا الكػليفػر إذ تتأثخ بك

التي تؤدؼ إلى تثبيط  9%بذكل ممحػظ بجءاً مغ ندبة ممػحة  E.Coliالقػلػنية كخاصة 
, في حيغ تدتصيع الدالسػنيلا أف 11.5%كربسا قتل البكتخيا القػلػنية عشج ندبة تديج عغ 

, كتتحسل السكػرات العشقػدية الحىبية ندبة 9%تقاكـ تخكيد السمح حتى ندبة ترل إلى 
  10%.ترل إلى 
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إف استخجاـ بعس السػاد السزادة لمشسػ السيكخكبي مثل السدتخمرات الشباتية كالديػت 
اط السيكخكبي كتدتخجـ لديادة العصخية التي تدتخمز مغ نباتات عجيجة ليا تأثيخ مثبط لمشذ

 .(Ozturk and Ercisli, 2007)مجة حفع الجبغ 

كىشاؾ شخيقة معخكفة لمحساية مغ خصخ الأكدجة باستعساؿ بعس السػاد التي ليا القجرة عمى 
 Antioxidants (Huang etإيقاؼ أك تقميل أك تأخيخ الأكدجة تعخؼ بسزادات الأكدجة 

al, 2004 كلقج تبيغ أف مزادات الأكدجة الاصصشاعية التي تدتخجـ لمحج مغ تصػر .)
 ,Rehmanتأثيخات سامة كمدخششة عمى صحة الإنداف ) لياالتدنخ في الجسع كالديػت 

(. كليحا بخز الاىتساـ مؤخخاً في البحث عغ مزادات أكدجة شبيعية لاستعساليا في 2006
تدنخ الجسع بفعل الأكدجة, كركد الانتباه عمى  الغحاء, حيث يسكغ ليحه السػاد أف تقمل

استخجاـ السدتخمرات الصبيعية الشباتية كالديػت العصخية كخاصة التي ليذ ليا تأثيخاً ساماً 
 (.0223)فاضل,

 Scope أىجاف البحث: -2-0

يعتبخ الحميب كمشتجاتو كسط ملائع لشسػ معطع أنػاع الأحياء السجيخية كذلظ لاحتػائو عمى 
الأساسية اللازمة لمشسػ, كنتيجة لتعجد مرادر التمػث التي يتعخض ليا الحميب العشاصخ 

 كمشتجاتو مغ أماكغ إنتاج الحميب ككسائل التجاكؿ كالترشيع التي تؤدؼ إلى تمػث الجبغ.

, كيعتبخ صالحاً العجيج مغ دكؿ العالعيعتبخ الجبغ العكاكؼ مغ الأغحية السخغػبة في 
يعو مباشخةً, كىػ يحتػؼ عمى ندبة جيجة مغ البخكتيشات كالجسع للاستيلاؾ البذخؼ بعج ترش

مسا يجعمو سخيع التمف كخاصةً عشج إنتاجو مغ حميب غيخ مبدتخ باستخجاـ الصخائق 
البجائية مغ الترشيع كالتخديغ مسا يؤدؼ إلى تدسع السدتيمكيغ كنذخ بعس الأمخاض 

 السعجية بيشيع.

عامل الحكػمية كالقصاعات الخاصة التي تخزع فقط مغ الجبغ في الس 20%يرشع حػالي 
لمخقابة التسػيشية, كالتي تتزسغ السخابخ التي يتع فييا فحز الجبغ بذكل دكرؼ لمتأكج مغ 

 صلاحية ىحا الجبغ للاستيلاؾ كعجـ فداده.
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لخقابة كالإشخاؼ تقخيباً مغ الجبغ ضسغ الػرش التقميجية بعيجاً عغ ا 80%بيشسا يرشع 
 الرشاعية التسػيشي, بحيث يمجأ السرشعػف في ىحه الػرش إلى استخجاـ السػاد الحافطة

التي يسشع إضافتيا لمجبغ, بالإضافة إلى استخجاـ بعس كسائل الغر التي تداعج في حفع 
 ليحه الأسباب ىجفت ىحه الجراسة إلى زمشية أشػؿ عمى حداب صحة السدتيمظ.مجة الجبغ 
مجة حفع الجبغ العكاكؼ باستخجاـ مدتخمرات شبيعية مغ حبة البخكة كالياندػف  إشالة

مع استخجاـ محاليل ممحية مشخفزة التخكيد, مغ أجل مشع التغيخات غيخ  بالتدامغ كالقخفة
مع السحافطة عمى الخرائز الحدية لمجبغ, بالإضافة إلى  الحفع مجةالسخغػبة خلاؿ 

كط كتحجيج الذخ  ,كالإنزاج التخديغ مجةعكاكؼ خلاؿ الحج مغ مدببات عيػب الجبغ ال
  حفع الجبغ العكاكؼ. كتحجيج قجرتيا عمى إشالة مجة السثمى لإضافة ىحه السدتخمرات
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  إنتاج الأجبان في سؾرية: -2-1 

يعتبخ قصاع الألباف في سػرية مغ القصاعات اليامة لتأميغ السػاد الغحائية لمدكاف, حيث 
 22.8gمغ إجسالي نريب الفخد مغ البخكتيغ الحيػاني السقجر بحػالي  51,6%يػفخ نحػ

. إضافة لإسيامو في تػفيخ فخص عسل لأكثخ مغ  مغ القػػ العاممة في  28%في اليػـ
 125تقجر ؾيسة مداىسة الثخكة الحيػانية في الشاتج الدراعي الدػرؼ ما ؾيستو ك  القصخ.

 42.5مشيا كبسا يقجر بشحػ  %30مميار ليخة سػرية, تبمغ مداىسة قصاع الألباف نحػ 
 ألف شغ 2560( 2011)عاـ  كسية الحميب السشتج في سػرية بمغت مميار ليخة سػرية.

 مغ ىحه الكسية تدتخجـ في صشاعة الأجباف بسختمف أنػاعيا,40% - 30, حػاليتقخيباً 
مغ كسية الحميب تدتخجـ في الرشاعات المبشية الأخخػ مثل المبغ كالقذجة   60-70%بيشسا

عمى ك  مغ كسية الأجباف ىي عبارة عغ جبغ عكاكؼ. %80-70حػالي  كالدبجة كغيخىا.
الدػرؼ للأجباف فإنو لا يكفي لتغصية الاحتياجات اليػمية لمدكاف, الخغع مغ زيادة الإنتاج 

الحاتي إلى  لدكاني إلى انخفاض معجؿ الاكتفاءحيث أدت زيادة الصمب كزيادة معجؿ الشسػ ا
( إنتاج سػريا 2-0يػضح الججكؿ ) .(0222إحرائيات كزارة الدراعة, ) فقط %89حػالي 

 2012أما الإحرائيات بيغ عامي  2011ك 2002  مغ الحميب كالأجباف بيغ عامي
 كانت مكتبية لحلظ لع يتع اعتسادىا.  2017ك
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 2011و 2002 بيؽ عامي( إنتاج سؾريا مؽ الحميب والأجبان 1-2ججول )ال

 كسية الحميب السشتج العام
 )طؽ(

 كسية الحميب السدتيمػ طازجا  
 )طؽ(

 كسية الجبؽ السرشع
 )طؽ(

2002 1765392 582321 96943 
2003 1878174 553662 92510 
2004 2128658 663991 106981 
2005 2357566 765335 114650 
2006 2534682 824932 136812 
2007 2679596 957772 144076 
2008 2425043 838350 128527 
2009 2409190 852096 121239 
2010 2241746 737043 115550 
2011 2558282 910725 124075 

  0222إحرائيات كزارة الدراعة كالإصلاح الدراعي, 

 تعخيف الجبؽ العكاوي: -2-2

يعخؼ الجبغ العكاكؼ بأنو السشتج الصازج الشاتج عغ تخثيخ الحميب بفعل السشفحة, ثع الفرل 
الجدئي لمسرل الشاتج عغ ىحا التخثخ, حيث يحتػؼ السرل عمى الجدء الأكبخ مغ ماء 
الحميب بالإضافة إلى السػاد الحائبة مثل الكخبػىيجرات كالسعادف كبخكتيشات السرل, بيشسا 

بالكازئيغ كالسادة الجسسة كجدء ضئيل مغ مكػنات السرل. كيرشف الجبغ تحتفع الخثخة 
العكاكؼ عمى أنو مغ الأجباف البيزاء نرف الصخية التي تدتيمظ شازجة أك بعج تخديشيا 
كذلظ بحفطيا في محاليل ممحية داخل عبػات مغ البلاستيظ أك في عبػات مغ الرؽيح بعج 

 (.0226قفميا بإحكاـ )عصخة, 

غ العكاكؼ أحج أىع السشتجات المبشية السدتيمكة في سػرية, حيث يتع ترشيع أكثخ يعج الجب
مغ كسية الجبغ بالصخؽ التقميجية في مشذآت ككرش ترشيع صغيخة أك داخل  80%مغ 

بعس السشازؿ الخيؽية, كخاصة في البادية الدػرية حيث يحػؿ معطع الحميب في فرل 
الخبيع )مػسع الؽيس( إلى أجباف تخدف في محاليل ممحية, كتعبأ عادة في عبػات مغ 
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لإنتاج. كعادة ما يدسى ىحا الجبغ بالجبغ الرؽيح كتدػؽ إلى السجف القخيبة مغ أماكغ ا
العخبي أك البمجؼ. أما في حاؿ بدتخة الحميب السعج لرشاعة الجبغ كاستخجاـ شخائق أكثخ 
تصػراً في إنتاجو كسا ىػ الحاؿ في معامل الألباف الحجيثة ؼيصمق عميو اسع الجبغ العكاكؼ 

 (.0227,  سميقك  غخة ) أبػ

  العكاوي:طخائق حفظ الجبؽ  -2-3 

أك باستخجاـ بعس  ـ°2-4بعج ترشيعو بالتبخيج عشج درجة حخارة  العكاكؼ  يحفع الجبغ
 ( مثل:0226السػاد )عصخة, 

 .NaClالرؾديؾم )ممح الظعام(  يجكمؾر  -1
 .CO2غاز ثاني أوكديج الكخبؾن  -2
 .NO3الشتخات  -3
 .H2O2الساء الأوكدجيشي  -4
 .C6H8O2( Cحسض الدؾربيػ )فيتاميؽ  -5

أفزل ىحه الصخائق السدتخجمة في  بغ العكاكؼ ضسغ السحمػؿ السمحيالجيعتبخ حفع 
الحفع كذلظ نطخاً لكػف السمح رخيز الثسغ, كلديػلة تصبيق عسمية التسميح. كلكغ استخجاـ 
التخاكيد السختفعة مغ السحاليل السمحية قج تدبب العجيج مغ السذاكل الرحية التي تتسثل 

 Songؿ الإصابة بأمخاض القمب كالسعجة كالأكعية الجمػية )بارتفاع ضغط الجـ كزيادة احتسا
et al, 2017)( حيث تعتبخ ىحه الأمخاض مغ الأسباب الخئيدية لمػؼيات ,WHO, 

يػمياً مغ السمح في الشطاـ الغحائي يقمل مغ  2.9g, كقج تبيغ أف تقميل حػالي (2003
, كالػؼيات الشاجسة عغ 21%الػؼيات الشاجسة عغ مذاكل الأكعية الجمػية الجماغية بشدبة 

 (.Dickinson and Havas, 2007% )16مذاكل نقز التخكية القمبية بشدبة 

بغ بالإضافة إلى مغ أقجـ السػاد الحافطة الصبيعية السدتخجمة في حفع الج يعج ممح الصعاـ
يزاؼ السمح في عجة أشكاؿ, إما عمى شكل , (Gillette, 1985شعسو السسيد كالسخغػب )

جاؼ اك عمى شكل محمػؿ ممحي )الأكثخ شيػعاً(, إلا أنو يسكغ لبعس الخسائخ كالبكتخيا 
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أف تدتػشغ بيحه السحاليل شبو السذبعة بالسمح كتسثل  pH 5.2تعادؿ عشج درجة حسػضة 
 بحلظ رش السمح عمى سصح الأجباف بعج كضعيا في القػالب. 

% كزناً, كيفزل عشج إضافة السمح إلى الجبغ أف 1-3يتخاكح تخكيد السمح في الجبغ حػالي 
يكػف حجع حبيبات السمح صغيخاً, يعتبخ الحجع السثالي لحبيبات السمح في حالة التسميح 

 .(0226)عصخة,  مع 1.8-2.0الجاؼ 

 ,Appel and Andersonمغ كسية الرػديػـ في الغحاء ) %70تديع الأجباف بأكثخ مغ 
الأغحية التي تتخكد حػليا الجراسات لتخؽيس تخكيد السحمػؿ  أنػاع(, لحلظ تعتبخ أىع 2010

السمحي السدتخجـ في حفطيا كذلظ حفاضاً عمى صحة السدتيمظ مع السحافطة عمى 
  (.Cruz et al, 2011الخرائز الفيديائية كالكيسيائية كالحدية لمجبغ )

( إمكانية تخديغ الجبغ الأبيس )العكاكؼ( ضسغ محاليل ممحية 0224 درست )حمبي,
مختمفة التخكيد كحجدت خرائرو الكيسيائية كالسيكخكبيػلػجية كذلظ عشج تخديشو بجرجات 
حخارة مختمفة, كأثبتت الشتائج التي حرمت عمييا دكر تخكيد السحمػؿ السمحي في حفع 

 الأجباف مع السحافطة عمى خرائرو كصفاتو.

ع إنتاج أنػاع مختمفة مغ الجبغ مشخفزة السحتػػ مغ الرػديػـ عغ شخيق تخؽيس كسية ت
أك  KClأك استبجالو بذكل جدئي بكمػريج البػتاسيػـ  كمػريج الرػديػـ السدتخجـ لمحفع

حيث تبيغ أف تشاكؿ البػتاسيػـ لو  MgCl2 (Adriano et al, 2011,)كمػريج السغشديػـ 
كبذكل خاص في تشطيع ضغط الجـ الذخياني حيث أعصى تشاكلو  تأثيخ ىاـ عمى الرحة

, كقج تبيغ (He and Macgregor, 2001) بجلًا مغ الرػديػـ نتائج مفيجة عمى الرحة
أف استخجاـ لاكتات الكالديػـ بذكل جدئي بجلًا مغ كمػريج الرػديػـ في حفع الجبغ قج 

كلكغ لا يشرح باستيلاكو مغ قبل  ,الشاحية الرحية فيحيث تأثيخه  أعصى نتائج أفزل مغ
 .(Ecaterina et al, 2018السرابيغ بأمخاض الكمى )
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 عيؾب الجبؽ العكاوي: -2-4

التقميجية أثشاء إنتاجو كتخديشو لمعجيج مغ  غ العكاكؼ كخاصة السشتج بالصخيقةيتعخض الجب
التغيخات التي قج تتدبب في فداده كبالتالي تمفو كىحا ما يصمق عميو عيػب الجبغ العكاكؼ, 

 سخغػبة التي تتدبب في فداد الجبغكيعػد سبب معطع ىحه العيػب إلى نسػ البكتخيا غيخ ال
  نحكخ:مغ أىع ىحه العيػب 

 يذسل:وعيؾب في السغيخ:  -2-4-1 

 ضيػر المػف الأزرؽ عمى سصح الأجباف: يتسيد ىحا العيب بػجػد بقع زرقاء المػف   - أ
 Penicillumأكمائمة للاخزخار بفعل كجػد فصخ  (2-0كسا ىػ مػضح بالذكل )

glaucum  كىػ فصخ شجيج الانتذار في الصبيعة, كعشجما نتأكج مغ كجػده يجب
 .(Gómez et al, 2014) تصبيق عسمية تعؿيع كاممة للأماكغ كالأدكات

 
 (Gómez et al., 2014) المؾن الأزرق عمى سظح الجبؽ (1-2ذكل )ال

البقع الدػداء أك البشية: يطيخ ىح العيب عشجما تكػت أسصح الأجباف مػجػدة  - ب
إف لاكتات الحجيج الستذكمة في ىحه الحالة يسكغ حيث باحتكاؾ مع صجأ الحجيج, 

أحياناً حسخاء ك أك سػداء  ( 0-0كسا ىػ مػضح في الذكل ) أف تدبب بقعاً بشية
 .(Gómez et al, 2014)تطيخ عمى سصح الجبغ  بشفدجية غامقة
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 (Gómez et al,2014) البقع البشية عمى سظح الجبؽ (2-2ذكل )ال

 نسؾ العفؽ )الفظؾر( عمى سظح الجبؽ: -2-4-2

مثل ـ °4-10ىشاؾ بعس الفصػر القادرة عمى الشسػ عمى سصح الجبغ عشج درجات حخارة 
Aspergillus  كPenicillium  التي تدبب ضيػر العفغ كمطيخ غيخ مقبػؿ مغ الشاحية

, كقج تدبب إنتاج سسػـ العفغ مغ التػكديشات (4-0كسا ىػ مػضح بالذكل ) التجارية
 Ledenbach and) سخشاف الكبج دببت التي Aflatoxinالسعخكفة بالأفلاتػكديشات 

Marshall, 2010). 

 
 (Ledenbach and Marshall, 2010) نسؾ العفؽ عمى سظح الجبؽ  (3-2ذكل )ال
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 تكؾيؽ الغازات: -2-4-3 

كسا ىػ  يسكغ أف تتكػف الغازات غيخ السخغػبة في أؼ مخحمة مغ مخاحل الترشيع كالتدػية
, كلكغ يطيخ تكػيغ الغازات بػضػح بعج ندع الجبغ مغ القالب كفي (4-0مػضح بالذكل )

 أياـ مغ الترشيع. 2-3بعس الأحياف بعج 

 Esherchiaتعدػ ضاىخة تكػيغ الغازات في الخثخة في أثشاء الترشيع إلى كجػد بكتخيا 
Coli .خاصة في الجبغ السرشع مغ حميب ممػث بيحه البكتخيا 

ت داخل الجبغ القػاـ الاسفشجي غيخ السخغػب, كتػجج ىحه يدبب كجػد السدامات كالفخاغا
الطاىخة بػضػح في الجبغ العكاكؼ السرشع في الػرش الرغيخة لأنو يرشع غالباً مغ حميب 
غيخ مبدتخ غالباً ما يكػف ممػث بيحه البكتخيا. حيث تحمل ىحه البكتخيا اللاكتػز في الجبغ 

لحخارة السدتخجمة في صشاعة الجبغ, كيسكغ مشتجةً حسس المبغ كالكحػؿ, كتشسػ بجرجة ا
 . (McSweeney, 2007) الحج مغ نسػىا باستخجاـ حميب جيج الشػعية كبدتختو

تعتسج درجة الفداد عمى عجد ىحه البكتخيا, كنذاط بكتخيا البادغ, ككسية اللاكتػز الستػفخة, 
 كدرجة الحخارة التي يحفع عشجىا الجبغ.

(  التي تحمل اللاكتػز تكػيغ Bacillus subtilisقج تدبب بعس الخسائخ كالبكتخيا )مثل 
 ,Ledenbach and Marshall) غازات في أثشاء الترشيع كإنتاج نكية الفاكية أيزا

أما الغازات التي قج تتكػف بعج الانتياء مغ ترشيع الجبغ ببعس الأسابيع فإف  .(2010
, كىي بكتخيا لاىػائية متبػغة تػجج Clostridium بكتخيا تابعة لجشذيعػد إلى كجػد سببيا 

في معطع عيشات الحميب كلكشيا حداسة لمحسػضة كالسمح, كسا أف ضخكؼ تخديغ الجبغ لا 
 .(Sheelan, 2007) تداعج عمى نسػىا
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 (Cocolin et al, 2004) تكؾيؽ الغازات في الجبؽ( 4-2الذكل)

الجبغ العكاكؼ كفي الأنػاع الأخخػ مغ الجبغ في أثشاء  نتيجة لطيػر ىحه العيػب في
التخديغ ضيخت العجيج مغ الجراسات تيجؼ إلى إشالة مجة حفع الجبغ باستخجاـ بعس 

 السدتخمرات الصبيعية بجلًا مغ استخجاـ السػاد الحافطة الرشاعية.

لبخكة , الحرة ( تأثيخ استخجاـ زيػت بعس أنػاع التػابل )حبة ا0224)الغخابي , درست حيث
لإشالة مجة حفع الجبغ الابيس الصخؼ, حيث تداعج معاممة الجبغ باستخجاـ   )كالشعشاع

, كسا  )المػف, الشكية, التساسظ, السخارة ( حبة البخكة في الحفاظ عمى خػاصيا الحدية
اضيخت الشتائج تفػقاً معشػياً لحبة البخكة مع باقي السعاملات في السحافطة عمى التخكيب 

 الحسػضةك  كالحسػض الجسسةالآزكت ك  السادة الرمبة الكمية(لمجبغ مغ حيث  ئيلكيسياا
حياء ثبيصي لحبة البخكة كاضحاً عمى الأككاف التأثيخ الت ) كرقع الحسػضة  السعايخة

 السجيخية كبرػرة خاصة العجد الكمي لمبكتخيا.

( كانت Bacillus subtilis( أف البكتخيا السػجبة لربغة غخاـ )0228 كذكخ )العبيجؼ,
 ائخ( كأف الخسSalmonella typhimuriumأكثخ تحدداً مغ البكتخيا الدالبة لربغة غخاـ )

Candidia كانت أكثخ تأثخاً مغ الأعفاف مغ نػعAspergillus   كPenicillium   لديت
إلى الجبغ تشاقرت أعجاد البكتخيا مع  حبة البخكةكلػحع أنو عشج إضافة زيت  ,حبة البخكة

كعشج معاممة الجبغ  ت كبالتالي إشالة مجة حفع الجبغ.ارتفاع الشدب السزافة مغ الدي
 الصخؼ بديت الكسػف الاسػد لػحع فعاليتو التثبيصية ضج بعس أنػاع البكتخيا مثل :
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 S. aureus, E. coli, L. monocytogenes   كأيزاً حافع عشج زراعتو عمى الأكساط
(. ككاف Hassanien et al., 2014 عمى السػاصفات الحدية كالكيسيائية بذكل مخغػب )

 .Staph. aureus,, Lisتأثيخ زيت الدعتخ قػياً عمى جسيع أنػاع البكتخيا الاختبارية 
monocytogenes  ك Lactococcus لباف.مشتجات الأ كلحلظ يشرح باستخجامو في 

كأثبتت دراسات أخخػ إمكانية استخجاـ زيت حبة البخكة في تثبيط نسػ بعس أنػاع مغ 
الأحياء الجؾيقة, كتػصمػا إلى إمكانية استخجاـ ىحا السدتخمز في زيادة مجة حفع الجبغ. 

 Salmonella - E. Coli لتثبيط  propioticمغ الديت مع0.1-0.2% حيث يزاؼ 
Listeria monocytogenes- Staphylococcus aureus (Mahgoub et al, 

2013)          

إمكانية استخجاـ زيت القخنفل لتثبيط نذاط  (Menon and Garge, 2001)كسا أثبت  
في الجبغ كفي العجيج مغ السػاد الغحائية الأخخػ. ككاف   listeria monocytogenesبكتخيا

, 1%%, كأكثخ كضػحاً عشج تخكيد 0.5-1الشذاط التثبيصي لديت القخنفل عشج تخكيد 
ديت كسدتخمز شبيعي في إلى إمكانية استخجاـ ىحا ال ةؿ ىحه الجراسكتػصمػا مغ خلا

التأثيخ التثبيصي لديت الشعشاع  (Ehsani and Mahmoud, 2013) درس  حفع الجبغ.
كذلظ عشج  Staphylococcus aureus ك   Listeria monocytogenesضج بكتخيا 
أف استخجاـ  تبيغ كسا أثشاء تخديغ الجبغ. ppm 300ك150 ك 50 بتخاكيداستخجامو 
50ppm  مغ زيت الشعشاع بالتعاكف معPropiotic السػاد التي تفخزىا بكتخيا( 

Lactobacillus Casei  التي تذجع تكاثخ البكتخيا السخغػبة كتثبط نسػ البكتخيا غيخ
أشػؿ, حيث تدتخجـ ىحه الحالة لتقميل السخغػبة في الجبغ( يداعج في حفع الجبغ مجة 

إمكانية استخجاـ  (Shan et al, 2011)كأثبت  تخكيد زيت الشعشاع السدتخجـ في الحفع.
بحكر  –قذػر الخماف  –القخنفل  –الدعتخ  –مدتخمرات الأعذاب كالتػابل مثل: )القخفة 
 Staphylococcus aureus-  Salmonellaالعشب( في تثبيط بعس أنػاع البكتخيا مثل: 

- Listeria monocytogenes ه السدتخمرات في ثبات الجبغ حيث ساعج استخجاـ ىح
. كتع (Menon and Garg, 2001) لجىػف في الجبغ خاصة زيت القخنفلا ضج أكدجة

التػصل إلى إمكانية استخجاـ ىحه السدتخمرات الصبيعية في حفع كتخديغ الجبغ لسجة 
الدعتخ( سػاء بذكل  –إمكانية استخجاـ الديػت السدتخمرة مغ )الشعشاع كسا تبيغ أشػؿ. 
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عمى عيشات الجبغ السدتخمرات  ىحه لع تؤثخبحيث  ,فخدؼ أك كلاىسا معاً في حفع الجبغ
أثبتت فعاليتيا كسػاد مثبصة لشذاط بكتخيا الميدتخيا  كسا Ayar, 2002).) مغ الشاحية الحدية

دُرست إمكانية استخجاـ بعس ك  .(GOVARIS et al, 2011) بذكل أساسي
بعس أنػاع الفصخيات الدامة  السدتخمرات الشباتية التي أثبت دكرىا الفعاؿ في تثبيط نسػ

(, كسا أثبتت MORO, 2013( كالتي قج تدبب فداد الجبغ )P. verrucosumمثل )
كبالتالي مشع الانتفاخ الحؼ قج يحجث في  Escherichia coliبكتيخيا فعاليتيا في تثبيط نسػ 

 . (LIBRAN, 2013 )الجبغ كالحؼ تدببو ىحه البكتخيا

 :الجراسة السكخوبيؾلؾجية  للأجبان البيزاء -2-5

نطخاً لأف الجبغ كسط غحائي متكامل فيػ يعج مغ كجية نطخ مكخكبيػلػجية بيئات زرع 
جامجة, فإف بعس الأحياء الجؾيقة تتسكغ مغ الشسػ كالتكاثخ فييا رغع السعاملات التي تحج 
مشو, كسا أف التمػث بيحه الأحياء الزارة قج يتع بأؼ مخحمة مغ مخاحل الإنتاج, فقج كجج أف 

سخضة في الحميب الصازج, مثل أغمب الأحياء الجؾيقة الأخخػ تبقى حية في الجخاثيع الس
 مجةكفي الأجباف الصخية الصازجة حتى  ,الدمغالأجباف القاسية السشزجة فتخات شػيمة مغ 

استيلاكيا. لحلظ يجب عجـ استخجاـ حميب ممػث بالجخاثيع السسخضة في ترشيع الأجباف 
 (Sharpe and  Bramley, 1977)إلا إذا أخزع لسعاممة حخارية مشاسبة لقتميا 

غ شخيق الحميب أف الأحياء الجؾيقة السسخضة كسسػميا تشتقل إلى الأجباف ع ثبتكقج 
كسا أف نػاتج استقلاب ىحه السيكخكبات أيزاً يسكغ أف تبقى نذصة  ,السدتخجـ برشاعتيا

 .(Beerens and Luquet, 1987)عشج استيلاؾ ىحه الأجباف شازجة 

تتفاكت السعاممة الحخارية لمحميب قبل ترشيع الجبغ مغ بمج إلى بمج كمغ جبغ إلى آخخ, 
جل الأجباف الصازجة مثل الكػتاج ففي الػلايات الستحجة تعج بدتخة الحميب متصمباً قانػنياً لأ

 Marth and Steel, 1998) .الجسع ) السحتػػ مغ مشخفزة الأجبافكالسػزاريلا ك 

كقج أشارت بعس الجراسات إلى أف الجبغ السرشع ضسغ الذخكط الرحية الديئة ىػ 
 .(Johnson et al, 1990) الجبغ الصازج السرشع مغ حميب خاـ غيخ مبدتخ
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البدتخة ليدت الزساف لمدلامة لأف التمػث يسكغ أف يتع بعج بدتخة الحميب, كمع ذلظ فإف 
كقج كججت بعس الحالات السخضية التي سببيا استيلاؾ الجبغ السرشع مغ حميب مبدتخ 

 كممػث بأحياء دؾيقة مسخضة.

الجراسات إلى أف الأجباف السرشعة مغ حميب غيخ مبدتخ يجب أف  بعس أشارتكسا 
, كذلظ للاعتقاد بأف الأحياء الجؾيقة ـ1.7oاً بجرجة حخارة لا تقل عغ يػم 60تحجد مجة 

بدبب حسػضة الجبغ نتيجة نسػ بكتخيا حسس المبغ  السجةثشاء ىحه أ سخضة ستسػت فيالس
  (Code, 1995). السػجػدة شبيعياً دكف إضافة بادغ

ثبط بذكل فعاؿ عشج تخديشو في درجات حخارة ت الكػتاج كلقج كجج أف الأحياء الجؾيقة بجبغ
, لأف الذخكط البيئية ضسغ الجبغ )حسػضة مشخفزة( ليدت كاؼية ـ5oمشخفزة أقل مغ 

 أكلسشع نسػ غالبية البكتخيا السحبة لمبخكدة, كىحه مذابو لمطخكؼ السػجػدة بالحميب الخاـ 
الحميب السبدتخ, كمغ ثع فإف الأحياء الجؾيقة التي كانت مديصخة في جبغ الكػتاج السخدف 

(,  (Cousin, 1982ىي التي استصاعت الشسػ بذكل كبيخ في درجات الحخارة السشخفزة 
)الكػليفػرـ بخاصة  Enterobacteriaceaeحيث كججت البكتخيا سالبة الغخاـ التابعة لعائمة 

Enterobacter aerogenes Escherichia Coli, Enterobacter, Agglomerans,.) 
 Brocklehurst and ) كلػحع أف جسيع ىحه الأحياء الجؾيقة قج قزي عمييا بالبدتخة

Lund, 1985) 

أف غمي قصع ) 2988شػقاف, ك اليسػاني, ك  بالشدبة للأجباف البيزاء فقج بيغ )حسػيس
, 15%الجبغ البيزاء الصازجة السرشعة مغ حميب غيخ مبدتخ في محمػؿ ممحي تخكيده 

أدػ لقتل ك , كاف كاؼياً لبدتختيا, ـ82oبحيث كصمت درجة الحخارة بسخكد القصع إلى 
, مع القزاء التاـ عمى 99.96%الأحياء الجؾيقة السػجػدة فييا بشدبة ترل إلى قخابة 

الحؼ يذيخ غيابو إلى  تازبكتخيا الكػليفػرـ كالدالسػنيلا كالخسائخ, كإلى تحصيع أنديع الفػسفا
مغ قبل كفاءة السعاممة الحخارية الستبعة, أما بالشدبة لمدسػـ البكتيخية التي ربسا قج تفخز 

أنو إذا ما  الأحياء الجؾيقة السػجػدة في الحميب أك الجبغ, فقج بيشت نتائج البحػث الدابقة
, بعج السحافطة عميو مبخداً, فمغ يكػف بةالحلا عسمية صشع الجبغ مباشخة خلاؿ ساعتيغ بعج
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ىشاؾ مجاؿ لشسػ الأحياء الجؾيقة السسخضة السفخزة لمدسػـ خاصة السعػية مشيا كمغ ثع 
 يخمػ الحميب كالجبغ مغ ىحه الدسػـ.

كبيشت نتائج الأبحاث التي أجخيت عمى الجبغ الأبيس السرخؼ السدسى )الجمياشي( 
بالبكتخيا العشقػدية, أف ىحه البكتخيا أنتجت كسيات  كلكشو ممػثالسرشع مغ حميب مبدتخ 

, كلع تكغ ممحػضة مع 0.4%محدػسة مغ الدسػـ عشجما كانت الحسػضة أقل مغ 
أف ىحه البكتخيا اختفت مغ الجبغ الجمياشي عشج ترشيعو مغ حميب ك لحسػضة العادية, ا

يػماً عمى التػالي مع عجـ كجػد  105-120ممح كذلظ بعج قخابة  %9-14يحتػؼ عمى 
 ). 2997في الجبغ سػاء كاف شازجاً أك خلاؿ التخديغ )شحاتة, سسػـ أؼ 

في دراسة أيزاً عمى الجبغ الجمياشي تبيغ أف كجػد الكػليفػرـ كاف لو علاقة بسدتػػ 
مغ  %9.5السمح السزاؼ إلى الحميب قبل ترشيع الجبغ لأف إضافة ما لا يقل عغ 

كمػريج الرػديػـ لمحميب كاف كاؼياً لسشع نسػ الكػليفػرـ في الجبغ السرشع مغ الحميب 
 الخاـ.

(, فػجج أنيا تتحسل ندبة كمػريج الرػديػـ S.aureus) ات الحىبيةأما بالشدبة لمعشقػدي
%, ككحلظ كجج أف الدالسػنيلا يسكغ أف تبقى حية في الجبغ 2.5-15تتخاكح بيغ 

  (Fox, 1993).يػماً  16كمػريج الرػديػـ حتى  10%الجمياشي السرشع مغ حميب يحػؼ 

كالعشقػديات الحىبية في عيشات مغ  كبجراسة أجخيت لمكذف عغ كجػد بكتخيا الكػليفػرـ
الجبغ الأبيس الصازج الدػرؼ, كجج أف ندبة السخالفات الرحية حدب السػاصفات 

في  50%الؿياسية العالسية )الدػرية, الفخندية, الإسبانية(, كانت مختفعة ججاً كقج تجاكزت 
جباف البيزاء ىي مغ بكتخيا الكػليفػرـ الدائجة في الأ 50%كقج كجج أف  العيشات السختبخة.

E.Coli. 

مع ندبة ممح كمػريج الرػديػـ  S.aureusكعشج مقارنة الشتائج التي ضيخت عشج عج جخاثيع 
في العيشات السختبخة, تبيغ أنو لا تػجج علاقة بيغ تخكيد السمح كعجد ىحه البكتخيا, كالدبب 

, كمغ ثع فإف انخفاض 10%أف ىحه البكتخيا تتحسل تخاكيد عالية مغ كمػر الرػديػـ تفػؽ 
أعجاد بكتخيا الكػليفػرـ أك غيابيا بالعيشة السختبخة ليذ لو دلالة عمى غياب أعجاد البكتخيا 
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 S.aureusفي العيشة نفديا. كسا أف أعجاد  S.aureusالسسخضة الأخخػ أك انخفاضيا مثل 
  الزخعالتياب  بسخض السػجػدة في حميب الأبقار بشدبة قميمة تدداد عشج الإصابة

(Harvey and Gilmour, 1985) . 

كفي دراسة أجخيت لمتحخؼ عغ كجػد بكتخيا الدالسػنيلا في الأجباف البيزاء الدػرية 
(, تبيغ أف السخالفة الرحية في الجبغ البمجؼ أعمى  0227 غخة كسميق, أبػ (الصازجة

مشيا في الجبغ العكاكؼ, كقج بيغ البحث تأثيخ ندبة السمػحة في تثبيط نسػ الأحياء الجؾيقة. 
كسا بيشت الجراسة تأثيخ كل مغ فرل الدشة كدرجة الحخارة في ندبة الإصابة بالدالسػنيلا, 

, فػجج أف درجة ـ6o-7كتتػقف عغ الشسػ عشج  ,ـ37oلأف الدالسػنيلا تشسػ بجرجة حخارة 
الحخارة في الخبيع كالريف أدت إلى زيادة بشدبة الإصابة بالدالسػنيلا عشيا في الخخيف 

 كالذتاء.

مسا سبق نجج أف الأجباف البيزاء الصازجة تعج بيئة مشاسبة ججاً لشسػ الأحياء الجؾيقة 
مختمفة للإنداف, خرػصاً إذا ما  كخاصة السسخضة مشيا, كالتي تدبب تدسسات غحائية

, كلا بج مغ غمي الجبغ قبل استيلاكو بذكل جيج لمقزاء دكف تعخيزيا لمحخارةاستيمكت 
عمى معطع الأحياء الجؾيقة السػجػدة ؼيو, إلا أنو كللأسف فيحه العسمية إف شبقت لا تصبق 

 بذكل صحيح في السشازؿ.

 الأجباف كسا يمي:كقج حجدت مرادر كجػد الأحياء الجؾيقة في 

  الأحياء الجؾيقة الػاردة مغ الحميب الخاـ )ضخكؼ الإنتاج الديئة, الحالة الرحية
 لمحيػاف(.

  الأحياء الجؾيقة السزافة عغ شخيق البادغ كالتي تفيج في تخسيخ الحميب, كإنزاج
الجبغ, كإعصاء نكيات مخغػب فييا لمسشتج كرائحة مسيدة, كىي تشتسي إلى بكتخيا 

 – Streptococcusحسس المبغ, كأىع أجشاسيا التي تجخل في صشاعة الأجباف: 
Lactococcus – Lactobacillus – Leoconostoc. 
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  التمػث الػارد مغ القائسيغ عمى عسمية الترشيع, ككحلظ مغ الأدكات كالأكاني
السدتخجمة, فزلًا عغ أسمػب عخض السشتج كتخديشو, كىحا السرجر مغ التمػث 

 يديج الحسػلة السيكخكبية لمجبغ بجرجة كبيخة.
 السياه السدتخجمة في الترشيع.  

حية الػاجب تػافخىا في الجبغ الأبيس كحجدت السػاصفة الؿياسية الدػرية الذخكط الر
السعخكض لمبيع كالتي أقخت بتػصية لجشة دستػر الأغحية, أما الأحياء الجؾيقة السسخضة 
التي يجب الكذف عشيا كبذكل دكرؼ فيي كسا حجدتيا السػاصفة الؿياسية الدػرية في 

 :(0-0الججكؿ )

الجالة عمى التمػث البخازؼ, كىي السدببة  E.Coliبكتخيا الكػليفػرـ كبذكل خاص  -2
للإسيالات خاصة عشج الأشفاؿ كعغ التياب الدائجة الجكدية, فزلًا عغ أمخاض 

 عجيجة بػلية كتشاسمية.
 السكػرات العشقػدية الحىبية السدببة للأمخاض السعجية كالتدسسات الغحائية. -0
 جة كالأمعاء.بكتخيا الدالسػنيلا السدببة لمحسى التيؽية كالتياب السع -3

كالتي قدست الأجباف البيزاء إلى  2007/2179كتشز السػاصفة الؿياسية الدػرية رقع 
السدسػح أجباف بيزاء مبدتخة معبأة, كإلى أجباف بيزاء مبدتخة غيخ معبأة, عمى الأعجاد 

 .بيا مغ الأحياء الجؾيقة
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 السؾاصفة الكياسية الدؾرية( الاشتخاطات الخاصة بالأحياء الجقيقة وفق 2-2الججول)

الجبؽ الأبيض 
السبدتخ 

 السعبأة

 ملاحطات ص ـ ؽ ع 
 خاؿ مغ الميدتخيا - غ25خاؿ/ 0 5 الدالسػنيلا
 103 102 2 5 الكػليفػرـ

السكػرات العشقػدية الحىبية مػجبة 
 التخثخ

5 1 10 102 

E.Coli 5 2 10 102 
الجبؽ الأبيض 

السدتخ غيخ 
 السعبأة

 خاؿ مغ الميدتخيا - غ25خاؿ/ 0 5 الدالسػنيلا
 104 103 2 5 الكػليفػرـ

السكػرات العشقػدية الحىبية مػجبة 
 التخثخ

5 1 102 103 

E.Coli 5 2 102 103 
 )ىيئة السؾاصفات الكياسية الدؾرية )وزارة الرشاعة

 : عجد كحجات العيشة التي يجب تحميميا.(ع)

 السيكخكبي السصمػب تحؿيقو بالسشتج.: مدتػػ الحج (ـ)

كلا  (ـ): الحج الأقرى لعجد كحجات العيشة السدسػح ؼيو بأف يعصي رقساً أكبخ مغ ؾيسة (ؽ)
 .(ص)ترل إلى ؾيسة 

: أقرى كسية لمحج السيكخكبي يجب ألا ترل إلييا أك تديج عمييا في أؼ كحجة مغ (ص)
 ع.

 تذسل الجراسة السيكخكبية:

 Nutrient Agarللأحياء الجؾيقة: باستخجاـ الآغار السغحؼ  تقجيخ العجد الكمي (2
 ساعة. 48مجة ـ 37oكذلظ بالتحزيغ عشج الجرجة 

: باستخجاـ بيئة  (0 كيتع التحزيغ عشج  Violet Red Bile Agarالكػليفػرـ
 ساعة. 24-48مجة ـ 31o-37الجرجة 
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3)  E.Coli باستخجاـ بيئةViolet Red Bile Agar  كيتع التحزيغ عشج
44.5o ساعة, كقج عجت السدتعسخات الشامية عمى ىحا الػسط ذات  48مجة ـ

المػف الأحسخ الأرجػاني كالسحاشة بيالة بشفدجية كناتجة عغ تخسيب أملاح 
 .E.Coliالرفخاء عائجة لمكػليفػرـ ك 

مع  Baird Parkerالسكػرات العشقػدية الحىبية مػجبة التخثخ: باستخجاـ بيئة  (4
إضافة السدتحمب السعقع السكػف مغ صفار البيس مع تيميػريع البػتاسيػـ 

مل مغ السدتحمب السعقع الدابق الحكخ إلى كل  50كسمفات السيتازيغ بسعجؿ 
ساعة,  48مجة ـ 37oليتخ مغ كسط الدرع السحكػر كيتع التحزيغ عشج الجرجة 
بيالة بيزاء تمييا ىالة السدتعسخات الدػداء اللامعة الجائخية الذكل السحاشة 

 شفافة يسكغ عجىا عشقػديات ذىبية.
الدالسػنيلا: باستخجاـ أكساط الدرع الانتقائية الآتية: بيئة الآغار ىكتػف  (5

(Hekton Entric Agar  HEA( كالبدسػث سمفيت آغار ,)Sulpite 
Bismuth Agar  BSA  37( كذلظ بالتحزيغ في الجرجةo 24 -48مجة ـ 

ساعة, إف مدتعسخات الدالسػنيلا الشامية في كسط آغار ىكتػف تكػف خزخاء 
مدرقة مع مخكد أسػد كأحيانا دكف ىحا السخكد, أما السدتعسخات الشامية في 

BS  فتطيخ بسخكد أسػد محاشة بصخؼ كاضح, كسا أف يكػف الصخؼ عبارة
 عغ راسب أسػد مع لسعة معجنية كاضحة.

 :   للأجبان البيزاء الجراسة الكيسيائية -2-6

إف نػع الجبغ الشاتج كجػدتو لا يتػقف فقط عمى الجػدة السكخكبيػلػجية لمحميب السدتخجـ 
كتتسثل الجػدة  كػف عخضة لمتغيخ مغ يػـ إلى آخخ.بل أيزاً عمى جػدتو الكيسيائية كالتي ت

الكازئيغ الكيسيائية )التخكيب الكيسيائي( لمحميب برفة خاصة في تخكيب ككسية كل مغ 
 ). 2997 ,المحيغ يحجداف قػاـ الشاتج الشيائي كتخكيبو )شحاتة سعكالج

الجسع بالشدبة لمسادة السعج لرشاعة الجبغ تؤثخ في في الحميب  سعالكازئيغ لمجكجج أف ندبة 
الجبغ, كلػحع تأثيخ ىحيغ العامميغ في  الكميةالرمبة  السػادفي ك كفي الخشػبة الجافة 

 . Gouda (Early, 1992)الخئيديغ في نػعية جبغ 
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الجبغ شبقاً للأساس الحؼ تع عميو, فقج اعتسج  لترشيف تختمف السحاكلات التي أجخيت
, بيشسا اعتسج آخخكف عمى عامل التجبغ رشيفمى السحتػػ الخشػبي كأساس لمتبعزيع ع

بغ العكاكؼ الدػرؼ شبقاً لجسيع الأسذ الدابقة ضسغ كشخيقة التسميح, كقج صشف الج
% ضسغ مجسػعة الأجباف السشفحية 55-60الأجباف التي يتخاكح محتػاىا الخشػبي بيغ 

 (Fox, 1993). )أنػاع الفيتا( كالتي تعتسج عمى تسميح خثخة الجبغ 

التخكيب الكيسيائي لمجبغ العكاكؼ  1968لعاـ  289كحجدت السػاصفة الؿياسية الدػرية رقع 
 (:3-0) كسا في الججكؿ

 التخكيب الكيسيائي لمجبؽ العكاوي وفق السؾاصفة الكياسية الدؾرية (3-2ججول )

 الحج الشدبة السئؾية % 
 حج أقرى 60 الخطؾبة

 حج أدنى 17 الجسؼ
 حج أدنى 40 السؾاد الرمبة الكمية

 أدنىحج  42 الجسؼ بالشدبة لمسادة الجافة
كمؾريج الرؾديؾم في الجبؽ 

 السسمح
 حج أقرى 4

كمؾريج الرؾديؾم في السحمؾل 
 السمحي

 حج أدنى 12

 1986/289السرجر: ـ.ؽ.س 
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 :السدتخجمة في استخلاص الديؾت العظخية التقميجية الظخائق -2-7 

 حدب  السدتخجمة في استخلاص الديػت العصخية التقميجية ىشاؾ العجيج مغ الصخائق

 ( Gharibzahedi et al, 2013) :نحكخ مشيا 

 طخيقة الامتراص بالجىؾن: -2-7-1 

تعتبخ ىحه الصخيقة كاحجة مغ الصخائق التقميجية السدتخجمة في استخلاص الديت مغ 
امتراص  الأزىار, إذ تتزسغ ىحه العسمية كضع شبقات مغ الجىػف بيغ الأزىار, كبعج

الجىػف لمديػت العصخية يتع استخجاـ الكحػؿ لفرل الديػت السدتخمرة مغ الجىػف, ثع 
 يبخخ الكحػؿ كيجسع الديت العصخؼ.

ىحه العسمية  مجةتدتخجـ ىحه الصخيقة بذكل خاص للأزىار اليذة مثل الياسسيغ, كسا أف 
 عتسج عمى شبيعة الأزىار السدتخجمة.ت

ما الصخيقة الباردة أك الداخشة, كيدسى السشتج الشيائي قبل ىشاؾ شخيقتاف مدتخجمتاف: إ
 ,Gawde et al) الاستخلاص بالكحػؿ باسع مخىع الدىػر )الجىغ مع الديت العصخؼ(

2009). 

 Infusion طخيقة الشقع: -2-7-2 

تشقع السادة الشباتية العصخية بالديػت الشباتية, كتشتج ىحه العسمية فعمياً الكثيخ مغ الديت 
تعج ىحه الصخيقة غيخ مخغػبة لأنيا تغيخ مغ تخكيب الديت , السشقػع بجلًا مغ الديت العصخؼ 

 .(Gumus et al, 2015) الشاتج

 :العرخ عمى الباردطخيقة  -2-7-3 

تدتخجـ ىحه الصخيقة لاستخلاص الديػت العصخية مغ قذػر الحسزيات مثل البختقاؿ 
كالميسػف, تذسل ىحه الصخيقة فرل القذػر عغ الفاكية كتقصيعيا كشحشيا, ثع تزغط 

لاستخلاص الديت. كالشتيجة ىي مديج مائي ـ 55oالقذػر ضغط بديط عشج درجات حخارة 
 .تفرل عغ بعزيا في كقت لاحقمغ الديػت العصخية كالدائل كالتي 
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 صلاحية قريخة ندبياً  مجةعيب ىحه الصخيقة أف الديػت السدتخمرة بيحه الصخيقة ليا 
(Gecgel et al, 2016). 

 طخيقة الاستخلاص بالسحيبات: -2-7-4

تدتخجـ السحيبات الييجرككخبػنية في عسمية الاستخلاص, كتتع إذابة كل السػاد القابمة 
الشباتات في السحيب. كيذسل ىحا جديئات الخائحة الستصايخة كالإفخازات الذسعية لمحكباف مغ 

 عجيسة الخائحة كالأصباغ.

يتع تدكيج كحجة الاستخلاص في ىحه الصخيقة برػاني مثؿبة تػضع عمييا السػاد الشباتية 
حقاً, كتغدل مخاراً كتكاراً بالسحيب, كمغ ثع يقصخ السدتخمز لاستخداد السحيب كاستخجامو لا

بحيث تبقى السادة الذسعية كالديت العصخؼ, ثع تدخغ السادة الذسعية كتحخؾ مع الكحػؿ 
)الإيتانػؿ(, بحيث تتكدخ ىحه السػاد الذسعية إلى كخيات صغيخة خلاؿ عسمية التدخيغ 
كالتحخيظ, كبسا أف جديئات الخائحة الستصايخة أكثخ ذكباناً مغ السػاد الذسعية فتكػف عسمية 

 فعالة.الفرل 

 Soxhletكمغ أشيخ التصبيقات السخبخية لصخيقة الاستخلاص بالسحيبات شخيقة سػكدميت )
extractor) ( 5-0باستخجاـ جياز سػكدميت السػضح بالذكل) حيث تعتسج ىحه الصخيقة ,

عمى الاستخلاص الستكخر لمسادة الجسسة بػاسصة محيب عزػؼ مغ السادة السختبخة حيث 
يتع استخلاصيا بذكل كامل كمغ ثع تقصيخ السحيب, أما القدع الستبقي كىػ عبارة عغ 

 السادة الجسسة في العيشة الأصمية فيتع تجؽيفو ككزنو ؼيسا بعج.

حيث تكػف درجة الحخارة السصبقة  مخجعاً لتحجيج السػاد الجسسة في الأغحية,تعج ىحه الصخيقة 
كلكغ مغ سمبياتيا أنيا  مشخفزة لحلظ فيي قادرة غمى إنتاج زيت عصخؼ جيج بشػعية عالية,

 .(Gawde et al, 2009) ساعات 4-6 شػيل مغ تحتاج إلى زمغ

في ىحا البحث تع اعتساد ىحه الصخيقة لاستخلاص الديػت العصخية مغ حبة البخكة 
 كالياندػف كالقخفة, حيث استخجـ محيب اليكداف في عسمية الاستخلاص.
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 (Gawde et al, 2009) جياز سؾكدميت للاستخلاص (5-2ذكل )ال
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 طخيقة الاستخلاص بالتقظيخ بالساء: -2-7-5 

ملائسة لمسػاد الشباتية صعبة الاستخلاص أك السػاد الخذشة مثل المحاء تعج ىحه الصخيقة 
, ففي البجاية كاف يتع غسخ السادة (Ondarza and Sanchez, 1990ر )كالجحكر كالبحك 

الخاـ بالساء كمغ ثع يتخؾ ليغمي, ؼيسا بعج يتع نقع الشباتات في الساء كيزخ البخار مغ 
 .السائيالخارج خلاؿ ىحه السػاد كالسديج 

ىحه العسمية إعادة تجكيخ السياه نفديا باستسخار, إذ تدسح ىحه الصخيقة باستخلاص  خلاؿيتع 
 .(Cannon et al, 2013) سخيع لمديػت العصخية مغ السػاد الشباتية صعبة الاستخلاص

إف كجػد الساء في ىحه الصخيقة يدبب بعس ضػاىخ التحمل السائي لبعس السخكبات, كسا 
أف مجة ىحه العسمية تؤثخ عمى ىحه الطػاىخ كيجب أف تؤخح بعيغ الاعتبار, علاكة عمى 
ذلظ فإف السػاد السػجػدة في الػعاء كالتي تكػف أقخب ما يسكغ لسرجر التدخيغ, تتعخض 

لتالي تزخ بالديت الشاتج كتتجىػر نػعيتو, كسا أف البقايا مغ ىحه إلى التدخيغ الدائج كبا
 .(Zheljazkov et al, 2013) صالحة للاستخجاـ ؼيسا بعج كػقػد.الشباتات تربح غيخ 

 بالبخار: الجخفطخيقة  -2-7-6 

إف التقصيخ بالبخار نػع خاص مغ عسميات التقصيخ, كيسكغ القػؿ بأنو عسمية فرل حخارية 
التي لا تحكب في  كغيخىا مغ السػاد لمسػاد الحداسة كالديػت كالخاتشجات كالييجرككخبػنات

الساء كربسا قج تتحمل عشج درجة الغمياف. حيث تسكغ الصبيعة الأساسية لمتقصيخ بالبخار 
يط السخكبات مغ التقصيخ في درجة حخارة أقل مغ درجة غمياف السخكب السخكب أك خم

 الفخدؼ.

تػضع السػاد الشباتية الصازجة أك السجففة في غخؼ التبخيخ مفرػلة عغ الساء, بحيث 
تدسح لمبخار بالسخكر عبخ السادة تحت الزغط الجػؼ فتميغ الخلايا كيخخج الديت العصخؼ 

درجة حخارة البخار عالية لزساف تبخيخ الديت, حيث عمى شكل بخار, إذ يجب أف تكػف 
  .تكثف ىحه الأبخخةفتتبخخ قصخات البخار الرغيخة ججاً كتغادر الأنبػب إلى غخفة التكثيف  
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يذكل الديت العصخؼ شبقة عمى سصح الساء, كمغ ثع يفرل عغ الساء باستخجاـ قسع 
ىخؼ أك السادة السقصخة, كيحتفع الفرل, أما الساء الستبقي مغ التقصيخ فيجعى بالساء الد 

يػضح الذكل  .(Ondarza and Sanchez, 1990) بالعجيج مغ الخػاص العلاجية لمشبات
 ( جياز الجخؼ بالبخار.0-6)

 

 (Ondarza and Sanchez, 1990) رالجخف بالبخاجياز  (6-2ذكل )ال

 فؾائج استخجام الاستخلاص بالتقظيخ بالبخار:  -2-7-6-1 

 تع الحرػؿ عميياإف التقصيخ بالبخار عسمية رخيرة ندبياً كلا تتغيخ خػاص الديػت التي 
تػجج شبقة مغ السػاد قخيبة مغ  جج تلامذ مباشخ مع الساء, ككحلظبيحه الصخيقة لأنو لا يػ 

عغ فزلًا  يخفس درجة الغمياف لسكػنات الديتمرجر التدخيغ. كسا أف البخار السدتخجـ 
 كىي أيزاً أسخع ندبياً مغ الصخائق الأخخػ. الصخيقة اقتراديةذلظ فإف ىحه 

استخلاص زيت القخفة بصخيقة التقصيخ بالبخار, كلسشع ( 0224)حديغ كآخخكف, درس 
 مباشخة بعج التقصيخ. Na2SO4أكدجة السخكبات كتخسبيا فقج تع تجؽيف الديت باستخجاـ 
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 التخكيب الكيسيائي لمديؾت العظخية:  -2-8 

 :)الحبة الدؾداء( زيت حبة البخكة -2-8-1

كذفت الأبحاث الكيسيائية الحجيثة احتػاء حبة البخكة عمى العجيج مغ السػاد في تخكيبيا 
  الكيسيائي مغ دىػف كبخكتيشات كنذػيات كفمدات كفيتاميشات كألياؼ بشدبة متفاكتة

(Argon and Gökyer, 2016). 

 الديػت ىسا: يحتػؼ زيت حبة البخكة عمى نػعيغ مغ

 .30-36%( بشدبة Fixed oilزيت ثابت )  - أ
 % مغ كزف الديت الكمي.0.43-0.72( بشدبة volatile oilزيت شيار ) - ب

التخكيب الكيسيائي لمديت الثابت يذبو الديػت الشباتية الأخخػ في احتػائو عمى أحساض 
 81.9%, كأحساض دىشية غيخ مذبعة بشدبة 18.1%دىشية مذبعة بالييجركجيغ بشدبة 

دتيخكلات, كندبة ال, كيحتػؼ الديت أيزاً عمى بعس متعجدة( %58.1أحادية,  %23.8)
, كبعس السعادف مثل الفػسفات كالفػسفػر كالحجيج Bكفيتاميغ  Hبديصة مغ فيتاميغ 

 كالكالديػـ.

السػجػدة في الديت الثابت تعادؿ أقل مسا ىػ  Hكىشا تججر السلاحطة أف كسية فيتاميغ 
عمى مشع تدنخ ىحا الديت عشج حفطو  خصاً أكدجة حسس الميشػلئيظ, لحلظ كح عمصمػب لسش

تشرح ىيئة السػاصفات كالسقاييذ الدعػدية ككحلظ السػاصفات الخميجية بتعبئة زيت الحبة 
الدػداء في قػاريخ زجاجية ذات لػف بشي غامق لسشع تعخضو لميػاء كالأشعة فػؽ البشفدجية 

 .(Al-mohammedi et al, 2016) الرادرة عغ أشعة الذسذ

رائحة عصخية كلو لػف  أما بالشدبة لمديت الصيار فيػ عبارة عغ مادة سائمة متصايخة, لو
 %46( بشدبة  Monoterpeneيحتػؼ عمى بعس السػاد التخبيشية الأحادية ) أصفخ باىت.

بايشيغ -, كمادة ألفا%1.7( بشدبة بشدبة  P-cymeneمغ كزنو مشيا, كمادة باراسايسيغ )
(Alpha-pinene  بشدبة )كبعس  %7.1مع بعس السػاد الفيشػلية بشدبة  %7.4
 . 16%خكلات بشدبة يدتال
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كسا ىػ مػضح في سسة الج الحسػضكسا يحتػؼ الديت الصيار أيزاً عمى مجسػعة مغ 
 (0227)البع كثشاء,  حدب( 4-0)الججكؿ 

 التي تجخل في تخكيب الديت الظيار الجسسة الحسؾض (4-2ججول )

 % الشدبة السئؾية الحسؾض الجسسة
 0.5 السيخستيظ
 13.7 البالستيظ

 0.1 الباليتػليظ
 2,6 الدتياريظ
 23.7 الأكلئيظ
 57.9 الميشػليظ

 0.2 الميشػليشيظ
 1.3 الأراكيج

 

 زيت الياندؾن: -2-8-2 

%, بالإضافة إلى ليبيجات  1.5-6يتخكب الياندػف بذكل عاـ مغ الديت الصيار بشدبة 
%, بالإضافة إلى الكخبػىيجرات 8-11كالبالستيظ كالأكلئيظ بشدبة  سسةالج الحسػضكمشيا 

 .(Leela and Vipin, 2008) كالبخكتيشات

اليػنذ, )كاضع عيدى  Pinene – Enthol - Limonine يتخكب الديت الصيار مغ
0228.) 

 زيت القخفة: -2-8-3 

, كيحتػؼ ىحه الديت عمى مجسػعة 4%تتخكب القخفة بذكل عاـ مغ الديت الصيار بشدبة 
% مغ 60-75مغ السكػنات الخئيدية أىسيا: سيشسالجىيج أك ما يدسى ألجىيج القخفة بشدبة 

 مكػنات الديت.مجسل مكػنات الديت, كيعتبخ ىحا السكػف ىػ السادة الفعالة مغ مجسل 
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كسا يحتػؼ زيت القخفة أيزاً عمى اليػجيشػؿ كالتيسػؿ, بالإضافة إلى مخكب الكػماريغ 
 .(0224)حديغ كآخخكف,  ككحلظ السػاد العفرية كاليلامية الأخخػ 

( أىع السػاد الفعالة السػجػدة في الديػت العصخية السدتخمرة مغ 5-0) يػضح الججكؿ 
 ػف.حبة البخكة كالقخفة كالياند

 مؽ حبة البخكة والقخفة والياندؾن السؾاد الفعالة في الديؾت العظخية السدتخمرة  (5-2) الججول

 السخجع السادة الفعالة في الديت الديت
 ,.Nigellone – Nigelline (Al-mohammedi et al حبة البخكة

2016) 
 Pinene – Enthol الياندؾن 

Limonine 
 (0228)كاضع عيدى اليػنذ, 

 (0224)حديغ كآخخكف,  Cinnamaldehyde القخفة
 

تبيغ لشا مغ خلاؿ الجراسة السخجعية أىسية استخجاـ الديػت العصخية كدكرىا في تثبيط نسػ 
ية مدببات الفداد التي قج تطيخ في أثشاء حفع الجبغ العكاكؼ, كسا تبيغ دكر السمح كأىس

 أف الجراسات الحجيثة أشارت إلى أىسية تخؽيس التخكيد , إلااستخجامو في حفع الجبغ
عمى الخغع مغ دكره الكبيخ في  آثاره الدمبية عمى صحة السدتيمظ تقميلالسمحي بيجؼ 

تحديغ شعع كقػاـ كنكية الجبغ. ليحه الأسباب ىجفشا مغ خلاؿ ىحه الخسالة إلى دراسة 
تخكيد السمحي السدتخجـ في حفع التأثيخ السذتخؾ لاستخجاـ الديػت العصخية كتخؽيس ال

 الجبغ العكاكؼ حيث لا تػجج دراسات سابقة حػؿ ىحا التأثيخ السذتخؾ.
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 Materials and Method :السؾاد والظخائق السدتخجمة  -3-1 

كالكيسيائية في كمية اليشجسة الكيسيائية أجخؼ ىحا البحث في مخابخ قدسي اليشجسة الغحائية 
جامعة البعث, كمخابخ مجيخية التسػيغ في محافطة حساه, كقج استخجمت السػاد  –كالبتخكلية 

 .كالصخائق الآتية لإنجازه

 :The used materialsالسؾاد السدتخجمة  -3-1-1

 .(2-3حميب بقخؼ خاـ, مغ مرجر ثابت, تخكيبو الكيسيائي مػضح في الججكؿ ) -2
 .مغ حبة البخكة كالياندػف كالقخفة مخبخياً  زيػت عصخية مدتخمرة -0
 )مغ الدػؽ السحمية(. مشفحة حيػانية -3
  .)مغ الدػؽ السحمية( ليدتيغ الرػيا -4
 (.كمػريج الكالديػـ )مادة مخبخية -5

  التخكيب الكيسيائي لمحميب الخام (1-3الججول )

 الكيسة الؾاحجة القخيشة
 0.1± 12.3% %كزناً  السػاد الرمبة الكمية

 % 0.1±3.4 %كزناً  السػاد الجسسة
 3.3   0.1±% %كزناً  البخكتيشات
 % 0.1±4.5 %كزناً  اللاكتػز

الحسػضة السعايخة مقجرة عمى 
 أساس حسس المبغ

 0.18  0.01±% %كزناً 

 0.1±6.6 درجة pHرقع الحسػضة 
 

 :The used methodsالظخائق السدتخجمة  -3-1-2 

 الاختبارات الكيسيائية:أولا : 

خلاؿ التجارب العسمية ليحا البحث تع تقجيخ ندب مكػنات العيشات السجركسة مغ الحميب 
  :كالجبغ العكاكؼ السرشَّع كفق الصخائق الؿياسية الآتية كالسرل الخاـ
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 :كفقاً لصخيقة تقجيخ السادة الرمبة الكمية (AOAC, 1990).  
 :لعاـ  0044اسية الدػرية رقع كفقاً لمسػاصفة الؿي تقجيخ ندبة السادة الجسسة

0222 
 :مغ البخكتيغ بصخيقة  كالسرل تع تحجيج محتػػ الحميب الخاـ تقجيخ ندبة البخوتيؽ

 .(2992السيجع, )سػرندغ, 
 :كالسرل تع تقجيخ سكخ اللاكتػز في عيشات الحميب تقجيخ سكخ اللاكتؾز 

 (.2992السيجع, ) باستخجاـ جياز الخيفخاكتػمتخ
 :كفقاً لصخيقة تقجيخ الحسؾضة السعايخة (AOAC, 1990) 

 الاختبارات الحدية:ثانيا : 

الخاصة بالفحز الحدي  0222لعاـ  0095كفقاً لمسػاصفة الؿياسية الدػرية رقع  
 للأغحية.

 التحميل الإحرائي:ثالثا : 

 TWO WAYالتبايغ تحميل  بػاسصةMinitap17 تع تحميل الشتائج إحرائياً باستخجاـ  
ANOVA  عشج ؾيسةO,O5=α 

 :الاختبارات السيكخوبيؾلؾجيةرابعا : 

 :كسا يمي  (2993الصخيقة الػاردة في )صادؽ, شخيف,  تع تقجيخىا كفق

 :الآغار السغحؼ  تع استخجاـ كسط لتحجيج التعجاد العاـ لمبكتخيا التعجاد العاـ لمبكتخيا
Nutrient agar (N.A)  حخارة درجةعشج تحزيغ بالك º37ساعة 48لسجة  ـ. 

 الكذف عغ بكتيخيا الكػليفػرـ bacteria  Coliform : لتحجيج تعجاد الكػليفػرـ تع
 Violet Red Bile Agarكالأصفخالآغار البشفدجي الأحسخ كسط  استخجاـ

(V.R.B.A)   حخارة درجة عشجتحزيغ بالك º31 ساعة.48  لسجةـ  
  الكذف عغ بكتيخيا الدالسػنيلا: Salmonella  لتحجيج تعجاد بكتخيا الدالسػنيلا تع

كأكساط الدرع الانتقائية الآتية: آغار ىكتػف  Pepton waterاستخجاـ كسط الببتػف 
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(H.E.A ) Hekton Entric Agarوبيئة Bismuth Sulphite (B.S )  Agar 
 .ساعة48 لسجة  ـº37درجة حخارة  عشجالتحزيغ كب

 السكػرات العشقػدية الحىبية الكذف عغ :Staphylococcus aureus  لتحجيج تعجاد
تحزيغ الأشباؽ عشج درجة ك   Baird Parkerتع استخجاـ بيئة  ىحه السكػرات

 .ساعة48 لسجة  ـº37حخارة 
 تقجيخ عجد البكتيخيا القػلػنيةcoli   Escherichia:  لتحجيج تعجاد بكتخياcoli .E  

 Violet Red Bile Agarالبشفدجي الأحسخ كالأصفخ  كسط الآغار تع استخجاـ
(V.R.B.A)  تحزيغ عشج درجة حخارةبال, ك º44.5ساعة. 48 لسجة ـ 

 استخلاص الديؾت العظخية مؽ حبة البخكة والياندؾن والقخفة: -3-2 

تع استخلاص الديػت العصخية مغ حبة البخكة كالياندػف كالقخفة باستخجاـ شخيقة 
 (, حيث استخجـ جياز سػكدميتGawde et al, 2009بالسحيبات كفق )الاستخلاص 

 ( في عسمية الاستخلاص. 2-3السػضح بالذكل ) السخبخؼ 

تشطيف لمحبػب  السدتخجمة أجخيشا عسمية قبل إجخاء عسمية الاستخلاص لمديػت العصخية 
)حبة البخكة كالياندػف كالقخفة( لإزالة السػاد غيخ السخغػب فييا مثل الخمل كالػبار 
كالأحجار كغيخىا, حيث يؤدؼ كجػد ىحه السػاد إلى تخدؼ نػعية الديت السدتخمز, 
بالإضافة إلى أنيا قج تقػـ بامتراص الديت خلاؿ عسمية الاستخلاص مسا يؤدؼ إلى 

عسمية شحغ لمحبػب بػاسصة مصحشة ب قسشاضياع في الديت الشاتج. بعج ذلظ حجكث 
يتع كضعو في السكاف السخرز لو في  كذتبافئية لتشعيسيا ثع كزنت ككضعت في كيخبا

 8الجياز, كضع السحيب )اليكداف( ضسغ حػجمة الجياز, استسخ الجياز بالعسل حػالي 
ساعات, بعج انتياء عسمية الاستخلاص تع ازالة الكذتباف كمغ ثع استعادة السحيب, كتع 

 لمتخمز مغ السحيب الستبقي حتى ثبات الػزف  تجؽيف الديػت الشاتجة ضسغ السجفف
   .معيا
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 السخبخي  ( جياز سؾكدميت1-3بالذكل )

 ترشيع الجبؽ العكاوي: -3-3 

الألباف في قدع اليشجسة الغحائية في جامعة البعث كفق تع ترشيع الجبغ العكاكؼ في مخبخ 
 :(9-3كالسػضح بالذكل ) ( كسا يمي 0226)عصخة,

  اختيار مرجر ثابت لمحميب كإجخاء الاختبارات الأكلية عميو لتحجيج تخكيبو
 الكيسيائي.

 سصة قساش نطيفبػا لتخميرو مغ الذػائب الحميب ترؽية. 
 بدتخة الحميب عشج الجرجةº63  (,0-3كسا ىػ مػضح بالذكل ) دؾيقة 30لسجة ـ 

 )الجرجة السشاسبة لعسل السشفحة(. ـº32ثع التبخيج إلى 
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 ( بدتخة الحميب2-3الذكل )

  15 إضافة كمػريج الكالديػـ بشدبةmg 100لكلg .إضافة السشفحة بشدبةك  حميب 
2g 100لكلkg  إضافة الديػت  , ثع(3-3كسا ىػ مػضح بالذكل ) حميب

بالتخاكيد السجركسة كذلظ بعج إجخاء عسمية  (4-3السػضحة بالذكل ) العصخية
مغ كزف  %0.1الاستحلاب ليا باستخجاـ ليدتيغ الرػيا الحؼ يزاؼ بشدبة 

 ضسغ الحاضشة.ـ º32 مع السحافطة عمى درجة الحخارة الحميب

 
 ( إضافة السشفحة وكمؾريج الكالديؾم3-3الذكل )
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 ( الديؾت العظخية السزافة4-3الذكل )

  ًتقصع الخثخة الشاتجة بػاسصة سكيغ خاصة إلى قصع صغيخة كالتقصيع يكػف شػليا
, (5-3كسا ىػ مػضح بالذكل) دؾيقة 20كعخضيا في نفذ الػقتً كذلظ بعج مخكر

 ربع ساعة يدتسخ خلاليا انفراؿ السرل عشيا. حػاليخاحة لمثع تتخؾ الخثخة 
 

 
 ( تقظيع خثخة الجبؽ5-3الذكل)
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 كذلظ لفرل  (6-3كسا ىػ مػضح بالذكل ) نطيف شاشؽية الخثخة باستخجاـ تر
 الخثخة عغ السرل.

 
 ( ترفية الخثخة6-3الذكل )

  تعخض الخثخة لزغط مشاسب كذلظ للإسخاع في فرل السرل عغ الخثخة, كيخاعى
بعج تساـ فرل السرل عغ الخثخة ك  التقميب عجة مخات خلاؿ مخحمة ضغط الجبغ.

قصع تكػف أخحت أقخاص الجبغ شكميا الشيائي كأصبحت متساسكة فتشدع مغ 
سعقسة الدجاجية الكعية الأكتحفع ضسغ  (7-3الذاش كسا ىػ مػضح بالذكل )

عشج التخاكيد السمحية كدرجات الحخارة  السعقسة السحاليل السمحيةعمى  الحاكية
 (.8-3ذكل )كسا ىػ مػضح بال السجركسة

 
 ( الخثخة الشاتجة7-3الذكل )
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 ( الجبؽ العكاوي الشاتج8-3الذكل )
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( مخاحل ترشيع الجبؽ العكاوي 9-3الذكل )

 ختيار مرجر ثابت لمحميبا

 إجخاء الاختبارات الأكلية لمحميب

 دؾيقة 30لسجة ـ º63عشج الجرجة  بدتخة الحميب

 حميب 100gلكل  15mg بشدبة إضافة كمػريج الكالديػـ

 حميب100kg لكل  2g بشدبة إضافة السشفحة

 بالتخاكيد السجركسة  يةإضافة الديػت العصخ 

 دؾيقة 20بعج مخكر  الشاتجة الخثخة عتقص

 مشاسب تعخض الخثخة لزغط

 بػاسصة قساش ترؽية الخثخة

 ندع قصع الجبغ مغ الذاش

 تخديغ الجبغ
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 والسشاقذة الشتائج

RESULTS 

 التخكيب الكيسيائي لمجبؽ السحزخ:نتائج  -4-1 

لبخكة تع ترشيع الجبغ العكاكؼ السزاؼ إليو الديػت العصخية )السدتخمرة مغ حبة ا
عمى أساس كزف خثخة الجبغ, ثع  % 0.5ك % 0.3, 0.1%كالياندػف كالقخفة ( بشدبة

 %18% ك 16%, 14حفطت العيشات في عبػات زجاجية ضسغ محاليل ممحية تخاكيده 
ـ لحيغ إجخاء الاختبارات. تع اجخاء الاختبارات الكيسيائية 10oـ ك o 4عشج درجة حخارة

 .يػـ كسجمت الشتائج 30كالتحاليل السيكخكبية كل 

دراسة تأثيخ نؾع الديت السزاف وتخكيد السحمؾل السمحي السدتخجم لمحفظ  -4-1-1 
عمى ندبة السؾاد الرمبة الكمية )% وزنا ( في عيشات الجبؽ العكاوي عشج درجة حخارة 

4o10و   مo0.1وتخكيد زيت  م%: 

عشج درجة حخارة في عيشات الجبغ السحفػضة  )% كزناً(ندبة السػاد الرمبة الكمية تعّ تحجيج 
4o10ك ـ o (2-4ككانت الشتائج كسا في الججكؿ ) %0.1ـ كتخكيد زيت. 
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م 10oم و4o( ندبة السؾاد الرمبة الكمية في عيشات الجبؽ )%وزنا ( عشج درجة حخارة 1-4الججول )
 %0.1وتخكيد زيت 

درجة  
 الحخارة
°C 

تخكيد 
 السمح

% 

المحغة 
 صفخ

 الذيخ
 الأول

 الذيخ
 الثاني

 الذيخ
 الثالث

 الذيخ
 الخابع

 الذيخ
 الخامذ

 D44.38a D45.82ab D45.77b D45.68bc D45.54c D44.98cd 14 4 الذاىج

16 E44.43a E45.85ab E45.81b E45.72bc E45.63c E45.43cd 

18 F44.52a F46.01ab F45.90b F45.75bc F45.69c F45.64cd 

10 14 D44.25f D45.73e D45.66d D45.48c D45.21b D44.93a 

16 E44.37f E45.81e E45.70d E45.59c E45.37b E45.12a 

18 F44.50f F45.93e F45.80d F45.71c F45.58b F45.51a 

 A47.68a A48.24ab A48.10b A47.87bc A47.77c A47.65cd 14 4 الياندؾن 

16 B47.80a B48.30ab B48.22b B47.96bc B47.82c B47.70cd 

18 C47.83a C48.59ab C48.38b C48.01bc C47.99c C47.89cd 

10 14 A47.50f A48.03e A47.73d A47.68c A47.56b A47.30a 

16 B47.72f B48.22e B47.91d B47.80c B47.67b B47.42a 

18 C47.81f C48.51e C48.30d C47.93c C47.87b C47.71a 

 A46.25a A47.73ab A47.60b A46.87bc A46.73c A46.66cd 14 4 القخفة

16 B46.39a B47.88ab B47.65b B46.94bc B46.82c B46.74cd 

18 C46.42a C47.91ab C47.71b C47.21bc C46.96c C46.85cd 

10 14 A46.11f A47.68e A47.50d A46.32c A46.15b A45.92a 

16 B46.28f B47.80e B47.57d B46.44c B46.30b B46.18a 

18 C46.39f C47.85e C47.66d C47.02c C46.84b C46.63a 

حبة 
 البخكة

4 14 A46.45a A47.15ab A46.95b A46.88bc A46.69c A46.62cd 

16 B46.83a B47.35ab B47b B46.92bc B46.80c B46.75cd 

18 C46.93a C47.38ab C47.03b C47bc C46.99c C46.97cd 

10 14 A46.40f A47.09e A46.71d A46.62c A46.49b A45.90a 

16 B46.77f B47.27e B46.87d B46.79c B46.60b B46.36a 

18 C46.90f C47.35e C46.98d C46.93c C46.86b C46.80a 

, كجػد فخؽ معشػؼ في الدصخ نفدو إلى عمى يسيغ الأرقاـ اختلاؼ الحخكؼ الرغيخة يذيخ
 .كجػد فخؽ معشػؼ في العسػد نفدو إلى عمى يدار الأرقاـ اختلاؼ الحخكؼ الكبيخة يذيخك 
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دراسة تأثيخ نؾع الديت السزاف وتخكيد السحمؾل السمحي السدتخجم لمحفظ  -4-1-2 
عمى ندبة السؾاد الرمبة الكمية )% وزنا ( في عيشات الجبؽ العكاوي عشج درجة حخارة 

 :%0.3وتخكيد زيت  م10°و م°4

عشج درجة حخارة في عيشات الجبغ السحفػضة  )% كزناً(ندبة السػاد الرمبة الكمية تعّ تحجيج 
 .(0-4ككانت الشتائج كسا في الججكؿ ) %0.3كتخكيد زيت  ـ10°ك ـ°4

م 10oم و4o( ندبة السؾاد الرمبة الكمية في عيشات الجبؽ )%وزنا ( عشج درجة حخارة 2-4الججول )
 %0.3وتخكيد زيت 

درجة  
 الحخارة
°C 

تخكيد 
 السمح

% 

المحغة 
 صفخ

 الذيخ
 الأول

 الذيخ
 الثاني

 الذيخ
 الثالث

 الذيخ
 الخابع

 الذيخ
 الخامذ

 D44.38a D45.82ab D45.77b D45.68bc D45.54c D44.98cd 14 4 الذاىج

16 E44.43a E45.85ab E45.81b E45.72bc E45.63c E45.43cd 

18 F44.52a F46.01ab F45.90b F45.75bc F45.69c F45.64cd 

10 14 D44.25f D45.73e D45.66d D45.48c D45.21b D44.93a 

16 E44.37f E45.81e E45.70d E45.59c E45.37b E45.12a 

18 F44.50f F45.93e F45.80d F45.71c F45.58b F45.51a 

 A47.45a A48.18ab A47.84b A47.73bc A47.61c A47.52cd 14 4 الياندؾن 

16 B47.62a B48.22ab B47.92b B47.87bc B47.73c B47.66cd 

18 C47.73a C48.45ab C48.30b C47.92bc C47.84c C47.78cd 

10 14 A47.19f A48.01e A47.57d A47.39c A47.28b A47.22a 

16 B47.41f B48.18e B47.69d B47.59c B47.50b B47.45a 

18 C47.50f C48.33e C47.82d C47.72c C47.61b C47.55a 

 A46.20a A47.60ab A47.47b A46.64bc A46.57c A46.44cd 14 4 القخفة

16 B46.26a B47.75ab B47.53b B46.82bc B46.71c B46.60cd 

18 C46.30a C47.82ab C47.67b C47.15bc C46.87c C46.73cd 

10 14 A46f A46.87e A46.63d A46.55c A46.43b A46.21a 

16 B46.12f B47.08e B46.79d B46.62c B46.54b B46.42a 

18 C46.20f C47.25e C46.83d C46.71c C46.59b C46.35a 

حبة 
 البخكة

4 14 A46.51a A47.12ab A46.84b A46.79bc A46.71c A46.60cd 

16 B46.70a B47.22ab B46.90b B46.82bc B46.75c B46.64cd 

18 C46.88a C47.35ab C47b C46.98bc C46.95c C46.91cd 

10 14 A46.35f A47e A46.72d A46.63c A46.52b A46.48a 

16 B46.61f B47.18e B46.80d B46.71c B46.68b B46.63a 

18 C46.70f C47.30e C46.93d C46.89c C46.82b C46.78a 



62 
 

دراسة تأثيخ نؾع الديت السزاف وتخكيد السحمؾل السمحي السدتخجم لمحفظ  -4-1-3
عمى ندبة السؾاد الرمبة الكمية )% وزنا ( في عيشات الجبؽ العكاوي عشج درجة حخارة 

 :%0.5وتخكيد زيت  م10°وم °4

عشج درجة حخارة في عيشات الجبغ السحفػضة  )% كزناً(ندبة السػاد الرمبة الكمية تعّ تحجيج 
 .(3-4ككانت الشتائج كسا في الججكؿ ) %0.5كتخكيد زيت  ـ10°ك ـ°4

م 10oم و4o( ندبة السؾاد الرمبة الكمية في عيشات الجبؽ )%وزنا ( عشج درجة حخارة 3-4الججول )
 %0.5وتخكيد زيت 

درجة  
 الحخارة
°C 

تخكيد 
 السمح

% 

المحغة 
 صفخ

 الذيخ
 الأول

 الذيخ
 الثاني

 الذيخ
 الثالث

 الذيخ
 الخابع

 الذيخ
 الخامذ

 D44.38a D45.82ab D45.77b D45.68bc D45.54c D44.98cd 14 4 الذاىج

16 E44.43a E45.85ab E45.81b E45.72bc E45.63c E45.43cd 

18 F44.52a F46.01ab F45.90b F45.75bc F45.69c F45.64cd 

10 14 D44.25f D45.73e D45.66d D45.48c D45.21b D44.93a 

16 E44.37f E45.81e E45.70d E45.59c E45.37b E45.12a 

18 F44.50f F45.93e F45.80d F45.71c F45.58b F45.51a 

 A47.68a A48.24ab A48.10b A47.87bc A47.77c A47.65cd 14 4 الياندؾن 

16 B47.80a B48.30ab B48.22b B47.96bc B47.82c B47.70cd 

18 C47.83a C48.59ab C48.38b C48.01bc C47.99c C47.89cd 

10 14 A47.50f A48.03e A47.73d A47.68c A47.56b A47.30a 

16 B47.72f B48.22e B47.91d B47.80c B47.67b B47.42a 

18 C47.81f C48.51e C48.30d C47.93c C47.87b C47.71a 

 A46.25a A47.73ab A47.60b A46.87bc A46.73c A46.66cd 14 4 القخفة

16 B46.39a B47.88ab B47.65b B46.94bc B46.82c B46.74cd 

18 C46.42a C47.91ab C47.71b C47.21bc C46.96c C46.85cd 

10 14 A46.11f A47.68e A47.50d A46.32c A46.15b A45.92a 

16 B46.28f B47.80e B47.57d B46.44c B46.30b B46.18a 

18 C46.39f C47.85e C47.66d C47.02c C46.84b C46.63a 

حبة 
 البخكة

4 14 A46.45a A47.15ab A46.95b A46.88bc A46.69c A46.62cd 

16 B46.83a B47.35ab B47b B46.92bc B46.80c B46.75cd 

18 C46.93a C47.38ab C47.03b C47bc C46.99c C46.97cd 

10 14 A46.40f A47.09e A46.71d A46.62c A46.49b A45.90a 

16 B46.77f B47.27e B46.87d B46.79c B46.60b B46.36a 

18 C46.90f C47.35e C46.98d C46.93c C46.86b C46.80a 
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لسػاد الرمبة الكمية في عيشات الجبغ ا ندبة (3-4إلى ) (2-4)مغ  كؿاتبيغ نتائج الجج
السزاؼ إلييا الديػت العصخية السدتخمرة مغ حبة البخكة كالياندػف  )%كزناً( العكاكؼ 

السحفػضة ضسغ محاليل ممحية مغ كزف الخثخة  %0.5ك 0.3% , 0.1%كالقخفة بشدب
 ـ.10°ك ـ4°% عشج درجة حخارة 18% ك 16%, 14تخكيدىا 

السخاحل تطيخ ىحه الشتائج ارتفاع ممحػظ في الشدبة السئػية لمسػاد الرمبة الكمية خلاؿ 
كيعػد الدبب في ذلظ إلى خدارة الخشػبة مغ  (الأكؿالأكلى مغ التخديغ )خلاؿ الذيخ 

انتقاؿ السمح مغ السحمػؿ السمحي إلى داخل كتمة الجبغ, كيلاحع أف  الجبغ بالإضافة إلى
أعمى  ـ4°الديادة في ندبة السػاد الرمبة الكمية في عيشات الجبغ السحفػضة بجرجة حخارة 

ـ, كسا يلاحع كجػد علاقة 10°مغ الديادة في ندبتيا في العيشات السحفػضة بجرجة حخارة 
شخدية بيغ تخكيد السمح كالشدبة السئػية لمسػاد الرمبة الكمية في جسيع عيشات الجبغ خلاؿ 

ثع تعػد ىحه الشدبة لتشخفس في مخاحل التخديغ اللاحقة كيعػد الدبب في ذلظ مجة التخديغ 
, كيلاحع أف الشدبة السئػية لمسػاد ك البخكتيغ مغ قبل الأحياء الجؾيقة الجسعأثيخ تحمل إلى ت

ـ أعمى مغ الشدبة 4°الرمبة الكمية في جسيع عيشات الجبغ السحفػضة عشج درجة حخارة  
ـ في نياية مجة التخديغ حيث 10°السئػية لمسػاد الرمبة الكمية السحفػضة عشج درجة حخارة 

لجسع بارتفاع درجة حخارة التخديغ كسا تشخفس ندبة البخكتيغ مع زيادة مجة يدداد تحمل ا
التخديغ بدبب تحصع كتحمل البخكتيغ كتذكل السخكبات الحكابة في الساء )السخكبات 
الآزكتية( التي تشتقل إلى السحمػؿ السمحي مسا يدبب زيادة محتػػ الآزكت في السرل. 

 (. (Khalid, 1991إليوتتفق ىحه الشتائج مع ما تػصل 

كسا يلاحع أف الشدبة السئػية لمسػاد الرمبة الكمية تدداد بديادة تخكيد الديت السزاؼ, 
كيلاحع أعمى ندبة لمسػاد الرمبة الكمية في عيشات الجبغ السزاؼ إلييا زيت الياندػف 

( ك Talib et al, 2011)كىحا يتػافق مع الشتائج التي حرل عمييا %, 0.5بتخكيد 
(Lemya et al, 2010). 

يبيغ التحميل الإحرائي أف لدمغ كدرجة حخارة التخديغ كنػع الديت كتخكيده كتخكيد السحمػؿ 
 .α=0.05السمحي تأثيخاً معشػياً ميساً في ؾيع السػاد الرمبة الكمية عشج ؾيسة 
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دراسة تأثيخ نؾع الديت السزاف وتخكيد السحمؾل السمحي السدتخجم لمحفظ  -4-1-4 
 م10°و م4°ات الجبؽ العكاوي عشج درجة حخارة الجسؼ )% وزنا ( في عيشعمى ندبة 
 :%0.1وتخكيد زيت 

 ـ10°كـ 4°عشج درجة حخارة في عيشات الجبغ السحفػضة  )% كزناً(ندبة الجسع تعّ تحجيج 
 .(4-4ككانت الشتائج كسا في الججكؿ ) %0.1كتخكيد زيت 

 م 10oم و4o( ندبة الجسؼ في عيشات الجبؽ )%وزنا ( عشج درجة حخارة 4-4الججول )
 %0.1وتخكيد زيت 

درجة  
 الحخارة
°C 

تخكيد 
 السمح

% 

المحغة 
 صفخ

 الذيخ
 الأول

 الذيخ
 الثاني

 الذيخ
 الثالث

 الذيخ
 الخابع

 الذيخ
 الخامذ

 D16a D15.62ab D15.48b D15.30bc D15.21c D15cd 14 4 الذاىج

16 E16.12a E15.83ab E15.52b E15.35bc E15.26c E15.16cd 

18 F16.23a F16ab F15.61b F15.40bc F15.37c F15.34cd 

10 14 D15.86f D15.70e D15.57d D14.90c D14.65b D14.20a 

16 E15.90f E15.81e E15.73d E15.52c E15b E14.29a 

18 F16f F15.95e F15.86d F15.64c F15.38b F14.50a 

 A16.52a A16.47ab A16.29b A16.10bc A15.78c A15.62cd 14 4 الياندؾن 

16 B16.65a B16.58ab B16.44b B16.25bc B15.90c B15.75cd 

18 C16.78a C16.63ab C16.57b C16.38bc C16.08c C15.91cd 

10 14 A16.40f A16.21e A16.12d A15.78c A15.57b A15.47a 

16 B16.51f B16.35e B16.22d B15.90c B15.73b B15.58a 

18 C16.62f C16.42e C16.23d C16.07c C15.88b C15.72a 

 A16.40a A16.29ab A16.12b A15.97bc A15.61c A15.47cd 14 4 القخفة

16 B16.51a B16.45ab B16.30b B16.15bc B15.80c B15.62cd 

18 C16.65a C16.50ab C16.39b C16.21bc C16c C15.78cd 

10 14 A16.26f A16.11e A15.78d A15.53c A15.40b A15.35a 

16 B16.38f B16.20e B15.89d B15.73c B15.57b B15.42a 

18 C16.48f C16.29e C16.05d C15.80c C15.65b C15.51a 

حبة 
 البخكة

4 14 A16.44a A16.35ab A16.26b A16bc A15.67c A15.51cd 

16 B16.60a B16.50ab B16.35b B16.20bc B16.85c B16.68cd 

18 C16.72a C16.59ab C16.44b C16.32bc C16.01c C15.84cd 

10 14 A16.30f A16.19e A15.85d A15.64c A15.45b A15.39a 

16 B16.42f B16.25e B16.02d B15.81c B15.69b B15.50a 

18 C16.54f C16.33e C16.18d C15.89c C15.72b C15.68a 
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دراسة تأثيخ نؾع الديت السزاف وتخكيد السحمؾل السمحي السدتخجم لمحفظ  -4-1-5 
 م10°و م4° ات الجبؽ العكاوي عشج درجة حخارةعمى ندبة الجسؼ )% وزنا ( في عيش

 :%0.3وتخكيد زيت 

 ـ10°كـ 4°عشج درجة حخارة في عيشات الجبغ السحفػضة  )% كزناً(ندبة الجسع تعّ تحجيج 
 .(5-4ككانت الشتائج كسا في الججكؿ ) %0.3كتخكيد زيت 

 م 10oم و4o( ندبة الجسؼ في عيشات الجبؽ )%وزنا ( عشج درجة حخارة 5-4الججول )
 %0.3وتخكيد زيت 

درجة  
 الحخارة
°C 

تخكيد 
 السمح

% 

المحغة 
 صفخ

 الذيخ
 الأول

 الذيخ
 الثاني

 الذيخ
 الثالث

 الذيخ
 الخابع

 الذيخ
 الخامذ

 D16a D15.62ab D15.48b D15.30bc D15.21c D15cd 14 4 الذاىج

16 E16.12a E15.83ab E15.52b E15.35bc E15.26c E15.16cd 

18 F16.23a F16ab F15.61b F15.40bc F15.37c F15.34cd 

10 14 D15.86f D15.70e D15.57 D14.90 D14.65b D14.20a 

16 E15.90f E15.81e E15.73 E15.52 E15b E14.29a 

18 F16f F15.95e F15.86 F15.64 F15.38b F14.50a 

 A16.73a A16.65ab A16.46b A16.30bc A16.17c A16.02cd 14 4 الياندؾن 

16 B16.81a B16.72ab B16.53b B16.34bc B16.28c B16.13cd 

18 C16.90a C16.77ab C16.64b C16.43bc C16.35c C16.22cd 

10 14 A16.61f A16.52e A16.40d A16.21c A15.95b A15.82a 

16 B16.70f B16.60e B16.47d B16.30c B16.10b B15.90a 

18 C16.79f C16.67e C16.52d C16.34c C16.19b C16.02a 

 A16.41a A16.32ab A16.20b A16.09bc A15.95c A15.81cd 14 4 القخفة

16 B16.58a B16.49ab B16.36b B16.19bc B16.03c B15.93cd 

18 C16.76a C16.57ab C16.49b C16.34bc C16.21c C16.06cd 

10 14 A16.40f A16.27e A16.18d A16c A15.77b A15.68a 

16 B16.48f B16.38e B16.26d B16.17c B15.84b B15.76a 

18 C16.57f C16.49e C16.37d C16.25c C15.91b C15.80a 

حبة 
 البخكة

4 14 A16.52a A16.49ab A16.29b A16.18bc A16c A15.88cd 

16 B16.77a B16.60ab B16.49b B16.27bc B16.15c B16.04cd 

18 C16.85a C16.71ab C16.52b C16.40bc C16.27c C16.18cd 

10 14 A16.49f A16.38e A16.27d A16.15c A16.79b A15.70a 

16 B16.60f B16.50e B16.36d B16.22c B15.90b B15.78a 

18 C16.68f C16.54e C16.44d C16.29c C15.98b C15.84a 
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دراسة تأثيخ نؾع الديت السزاف وتخكيد السحمؾل السمحي السدتخجم لمحفظ  -4-1-6 
 م10°و م4°عمى ندبة الجسؼ )% وزنا ( في عيشات الجبؽ العكاوي عشج درجة حخارة 

 :%0.5وتخكيد زيت 

 ـ10°ك ـ4°عشج درجة حخارة في عيشات الجبغ السحفػضة  )% كزناً(ندبة الجسع تعّ تحجيج 
 .(6-4ككانت الشتائج كسا في الججكؿ ) %0.5كتخكيد زيت 

 م10oم و4o( ندبة الجسؼ في عيشات الجبؽ )%وزنا ( عشج درجة حخارة 6-4الججول )
 %0.5وتخكيد زيت  

درجة  
 الحخارة
°C 

تخكيد 
 السمح

% 

المحغة 
 صفخ

 الذيخ
 الأول

 الذيخ
 الثاني

 الذيخ
 الثالث

 الذيخ
 الخابع

 الذيخ
 الخامذ

 D16a D15.62ab D15.48b D15.30bc D15.21c D15cd 14 4 الذاىج

16 E16.12a E15.83ab E15.52b E15.35bc E15.26c E15.16cd 

18 F16.23a F16ab F15.61b F15.40bc F15.37c F15.34cd 

10 14 D15.86f D15.70e D15.57d D14.90c D14.65b D14.20a 

16 E15.90f E15.81e E15.73d E15.52c E15b E14.29a 

18 F16f F15.95e F15.86d F15.64c F15.38b F14.50a 

 A17.02a A16.77ab A16.68b A16.60bc A16.55c A16.47cd 14 4 الياندؾن 

16 B17.05a B16.82ab B16.78b B16.69bc B16.61c B16.53cd 

18 C17.08a C16.88ab C16.86b C16.79bc C16.75c C16.70cd 

10 14 A16.90f A16.70e A16.65d A16.53c A16.39b A16.33a 

16 B16.97f B16.77e B16.71d B16.60c B16.55b B16.42a 

18 C17.02f C16.80e C16.75d C16.67c C16.59b C16.53a 

 A17.05a A16.83ab A16.72b A16.67bc A16.55c A16.42cd 14 4 القخفة

16 B17.11a B17ab B16.87b B16.74bc B16.65c B16.50cd 

18 C17.19a C17.16ab C17.10b C16.95bc C16.91c C16.90cd 

10 14 A16.87f A16.75e A16.59d A16.47c A16.40b A16.28a 

16 B16.98f B16.82e B16.75d B16.67c B16.54b B16.39a 

18 C17.10f C17e C16.98d C16.85c C16.74b C16.60a 

حبة 
 البخكة

4 14 A17a A16.91ab A16.77b A16.68bc A16.50c A16.42cd 

16 B17.02a B16.97ab B16.80b B16.72bc B16.58c B16.49cd 

18 C17.05a C17.03ab C16.85b C16.81bc C16.62c C16.59cd 

10 14 A16.89f A16.68e A16.59d A16.37c A16.30b A16.28a 

16 B16.95f B16.79e B16.65d B16.55c B16.43b B16.39a 

18 C17f C16.95e C16.84d C16.77c C16.58b C16.48a 
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 في عيشات الجبغ العكاكؼ  ندبة الجسع (6-4إلى ) (4-4)مغ  كؿاتبيغ نتائج الجج
السزاؼ إلييا الديػت العصخية السدتخمرة مغ حبة البخكة كالياندػف كالقخفة  )%كزناً(

السحفػضة ضسغ محاليل ممحية تخكيدىا مغ كزف الخثخة  %0.5ك 0.3% , 0.1%بشدب
 ـ.10°ك ـ4°% عشج درجة حخارة 18% ك %16, 14

 التخديغ مجةأف الشدبة السئػية لمجسع في الجبغ تتشاقز مع زيادة  إلى ىحه الشتائج تذيخ
كذلظ بدبب زيادة الشذاط السيكخكبي كبالتالي زيادة تحمل الجسع مغ قبل الأحياء الجؾيقة كىحا 

كيلاحع أف التشاقز في الشدبة السئػية لمجسع  ,(Nuser, 2001)يتفق مع ما تػصل إليو 
ـ أعمى مغ التشاقز في الشدبة 10°في جسيع عيشات الجبغ السحفػضة عشج درجة حخارة 

بدبب زيادة الشذاط السيكخكبي مع  ـ4°لمجسع في عيشات السحفػضة عشج درجة حخارة  السئػية
 ارتفاع درجات الحخارة كانخفاض تخكيد السحمػؿ السمحي السدتخجـ لمحفع.

كسا يلاحع أف ندبة الجسع تدداد بديادة تخكيد الديت السزاؼ, كيلاحع أعمى ندبة لمسػاد 
% كىحا يتػافق 0.5ؼ إلييا زيت الياندػف بتخكيد الرمبة الكمية في عيشات الجبغ السزا

 (.Talib et al, 2011( و)Hayalglou et al, 2005)مع ما تػصل إليو 

كنػع الديت كتخكيده كتخكيد السحمػؿ  يبيغ التحميل الإحرائي أف لدمغ كدرجة حخارة التخديغ
 .α=0.05السػاد الجسسة عشج ؾيسة ميساً في ؾيع معشػياً تأثيخاً  السمحي
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دراسة تأثيخ نؾع الديت السزاف وتخكيد السحمؾل السمحي السدتخجم لمحفظ  -4-1-7 
 م4°عمى ندبة الحسؾضة السعايخة )% وزنا ( في عيشات الجبؽ العكاوي عشج درجة حخارة 

 :%0.1وتخكيد زيت  م10°و

في عيشات  )% كزناً(ندبة الحسػضة السعايخة مقجرة عمى أساس حسس المبغ تعّ تحجيج 
ككانت الشتائج كسا في  %0.1كتخكيد زيت  ـ10°ك ـ4°عشج درجة حخارة الجبغ السحفػضة 

 .(7-4الججكؿ )

م 10oم و4o( ندبة الحسؾضة السعايخة في عيشات الجبؽ )%وزنا ( عشج درجة حخارة 7-4الججول )
 %0.1وتخكيد زيت 

درجة  
 الحخارة
°C 

تخكيد 
 السمح

% 

المحغة 
 صفخ

 الذيخ
 الأول

 الذيخ
 الثاني

 الذيخ
 الثالث

 الذيخ
 الخابع

 الذيخ
 الخامذ

 D0.33a D0.38ab D0.35b D0.30bc D0.27c D0.23cd 14 4 الذاىج

16 E0.35a E0.41ab E0.37b E0.33bc E0.30c E0.27cd 

18 F0.37a F0.40ab F0.39b F0.35bc F0.32c F0.30cd 

10 14 D0.26f D0.38e D0.30d D0.27c D0.23b D0.20a 

16 E0.30f E0.36e E0.34d E0.30c E0.27b E0.23a 

18 F0.33f F0.45e F0.37d F0.33c F0.29b F0.25a 

 A0.48a A0.56ab A0.52b A0.46bc A0.43c A0.40cd 14 4 الياندؾن 

16 B0.52a B0.58ab B0.55b B0.49bc B0.47c B0.44cd 

18 C0.54a C0.61ab C0.57b C0.53bc C0.50c C0.47cd 

10 14 A0.46f A0.53e A0.49d A0.44c A0.40b A0.37a 

16 B0.49f B0.55e B0.51d B0.47c B0.43b B0.40a 

18 C0.51f C0.58e C0.53d C0.49c C0.45b C0.42a 

 A0.39a A0.44ab A0.40b A0.37bc A0.35c A0.32cd 14 4 القخفة

16 B0.41a B0.46ab B0.43b B0.40bc B0.37c B0.34cd 

18 C0.44a C0.50ab C0.47b C0.43bc C0.41c C0.37cd 

10 14 A0.32f A0.42e A0.37d A0.35c A0.32b A0.30a 

16 B0.35f B0.44e B0.40d B0.39c B0.35b B0.32a 

18 C0.40f C0.48e C0.45d C0.43c C0.39b C0.36a 

حبة 
 البخكة

4 14 A0.42a A0.47ab A0.44b A0.40bc A0.38c A0.36cd 

16 B0.43a B0.49ab B0.46b B0.44bc B0.41c B0.38cd 

18 C0.46a C0.54ab C0.50b C0.48bc C0.45c C0.41cd 

10 14 A0.36f A0.45e A0.42d A0.39c A0.37b A0.34a 

16 B0.38f B0.47e B0.45d B0.42c B0.38b B0.35a 

18 C0.42f C0.50e C0.47d C0.44c C0.41b C0.38a 
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دراسة تأثيخ نؾع الديت السزاف وتخكيد السحمؾل السمحي السدتخجم لمحفظ  -4-1-8 
 م4°عمى ندبة الحسؾضة السعايخة )% وزنا ( في عيشات الجبؽ العكاوي عشج درجة حخارة 

 :%0.3وتخكيد زيت  م10°و

في عيشات  )% كزناً(ندبة الحسػضة السعايخة مقجرة عمى أساس حسس المبغ تعّ تحجيج 
ككانت الشتائج كسا في  %0.3كتخكيد زيت  ـ10°ك ـ4°عشج درجة حخارة الجبغ السحفػضة 

 .(8-4الججكؿ )

م 10oم و4o( ندبة الحسؾضة السعايخة في عيشات الجبؽ )%وزنا ( عشج درجة حخارة 8-4الججول )
 %0.3وتخكيد زيت 

درجة  
 الحخارة
°C 

تخكيد 
 السمح

% 

المحغة 
 صفخ

 الذيخ
 الأول

 الذيخ
 الثاني

 الذيخ
 الثالث

 الذيخ
 الخابع

 الذيخ
 الخامذ

 D0.33a D0.38ab D0.35b D0.30bc D0.27c D0.23cd 14 4 الذاىج

16 E0.35a E0.41ab E0.37b E0.33bc E0.30c E0.27cd 

18 F0.37a F0.40ab F0.39b F0.35bc F0.32c F0.30cd 

10 14 D0.26f D0.38e D0.30d D0.27c D0.23b D0.20a 

16 E0.30f E0.36e E0.34d E0.30c E0.27b E0.23a 

18 F0.33f F0.45e F0.37d F0.33c F0.29b F0.25a 

 A0.50a A0.58ab A0.55b A0.50bc A0.47c A0.43cd 14 4 الياندؾن 

16 B0.53a B0.60ab B0.57b B0.53bc B0.49c B0.46cd 

18 C0.56a C0.62ab C0.59b C0.57bc C0.53c C0.50cd 

10 14 A0.48f A0.55e A0.51d A0.48c A0.44b A0.41a 

16 B0.50f B0.58e B0.53d B0.50c B0.48b B0.44a 

18 C0.53f C0.60e C0.56d C0.52c C0.50b C0.47a 

 A0.40a A0.46ab A0.40b A0.43bc A0.37c A0.33cd 14 4 القخفة

16 B0.43a B0.48ab B0.43b B0.45bc B0.39c B0.36cd 

18 C0.46a C0.53ab C0.50b C0.46bc C0.43c C0.39cd 

10 14 A0.39f A0.42e A0.38d A0.36c A0.34b A0.30a 

16 B0.41f B0.45e B0.41d B0.39c B0.36b B0.33a 

18 C0.43f C0.50e C0.46d A0.42c C0.39b C0.37a 

حبة 
 البخكة

4 14 A0.43a A0.48ab A0.45b A0.44bc A0.40c A0.38cd 

16 B0.45a B0.50ab B0.47b B0.45bc B0.42c B0.40cd 

18 C0.48a C0.55ab C0.53b C0.49bc C0.46c C0.44cd 

10 14 A0.41f A0.45e A0.42d A0.40c A0.37b A0.35a 

16 B0.42f B0.48e B0.45d B0.42c B0.40b B0.38a 

18 C0.45f C0.52e C0.49d C0.47c C0.43b C0.40a 
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دراسة تأثيخ نؾع الديت السزاف وتخكيد السحمؾل السمحي السدتخجم لمحفظ  -4-1-9 
 م4° عمى ندبة الحسؾضة السعايخة )% وزنا ( في عيشات الجبؽ العكاوي عشج درجة حخارة

 :%0.5وتخكيد زيت  م10°و

في عيشات  )% كزناً(ندبة الحسػضة السعايخة مقجرة عمى أساس حسس المبغ تعّ تحجيج 
ككانت الشتائج كسا في  %0.5كتخكيد زيت  ـ10°ك ـ4°عشج درجة حخارة الجبغ السحفػضة 

 .(9-4الججكؿ )

م 10oم و4o( ندبة الحسؾضة السعايخة في عيشات الجبؽ )%وزنا ( عشج درجة حخارة 9-4الججول )
 %0.5وتخكيد زيت 

درجة  
 الحخارة
°C 

تخكيد 
 السمح

% 

المحغة 
 صفخ

 الذيخ
 الأول

 الذيخ
 الثاني

 الذيخ
 الثالث

 الذيخ
 الخابع

 الذيخ
 الخامذ

 D0.33a D0.38ab D0.35b D0.30bc D0.27c D0.23cd 14 4 الذاىج

16 E0.35a E0.41ab E0.37b E0.33bc E0.30c E0.27cd 

18 F0.37a F0.40ab F0.39b F0.35bc F0.32c F0.30cd 

10 14 D0.26f D0.38e D0.30d D0.27c D0.23b D0.20a 

16 E0.30f E0.36e E0.34d E0.30c E0.27b E0.23a 

18 F0.33f F0.45e F0.37d F0.33c F0.29b F0.25a 

 A0.52a A0.60ab A0.57b A0.54bc A0.50c A0.46cd 14 4 الياندؾن 

16 B0.55a B0.64ab B0.60b B0.56bc B0.53c B0.50cd 

18 C0.58a C0.65ab C0.63b C0.59bc C0.55c C0.52cd 

10 14 A0.42f A0.61e A0.52d A0.47c A0.40b A0.36a 

16 B0.49f B0.65e B0.57d B0.51c B0.46b B0.40a 

18 C0.52f C0.67e C0.61d C0.55c C0.49b C0.43a 

 A0.42a A0.46ab A0.45b A0.40bc A0.38c A0.35cd 14 4 القخفة

16 B0.45a B0.50ab B0.48b B0.47bc B0.44c B0.41cd 

18 C0.48a C0.54ab C0.50b C0.47bc C0.46c C0.44cd 

10 14 A0.37f A0.48e A0.40d A0.37c A0.31b A0.29a 

16 B0.42f B0.52e B0.45d B0.40c B0.36b B0.33a 

18 C0.46f C0.55e C0.49d C0.43c C0.40b C0.37a 

حبة 
 البخكة

4 14 A0.45a A0.49ab A0.48b A0.45bc A0.43c A0.40cd 

16 B0.47a B0.52ab B0.50b B0.49bc B0.46c B0.44cd 

18 C0.50a C0.56ab C0.53b C0.50bc C0.48c C0.40cd 

10 14 A0.39f A0.50e A0.43d A0.39c A0.34b A0.31a 

16 B0.44f B0.55e B0.48d B0.42c B0.39b B0.37a 

18 C0.48f C0.58e C0.51d C0.45c C0.43b C0.40a 
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في عيشات الجبغ  ندبة الحسػضة السعايخة (9-4إلى ) (7-4)مغ  كؿاتبيغ نتائج الجج
السزاؼ إلييا الديػت العصخية )%كزناً( مقجرة عمى أساس حسس المبغ  العكاكؼ 

مغ كزف  %0.5ك 0.3% , 0.1%السدتخمرة مغ حبة البخكة كالياندػف كالقخفة بشدب
% عشج درجة حخارة 18% ك 16%, 14السحفػضة ضسغ محاليل ممحية تخكيدىا الخثخة 

 ـ.10°ك ـ°4
مغ التخديغ في  الأكؿىحه الشتائج ارتفاع الشدبة السئػية لمحسػضة خلاؿ الذيخ  تػضح

كخاصة بكتخيا حسس المبغ  بعس أنػاع البكتخياجسيع العيشات كيعػد الدبب في ذلظ إلى 
حيث تكػف ىحه الديادة في  الستبقي في الجبغ إلى حسس لبغ. التي تقػـ بتحػيل اللاكتػز

ـ أعمى مغ الديادة 10°الشدبة السئػية لمحسػضة في عيشات الجبغ السحفػضة بجرجة حخارة 
 ـ. 4°في العيشات السحفػضة بجرجة حخارة  

مغ التخديغ كذلظ لأف  الخامذػضة كصػلًا إلى الذيخ الحسيلاحع انخفاض ندبة  ثع 
كسية قميمة مغ حسس المبغ يسكغ أف تتحصع مغ قبل السيكخكبات التي تشسػ كالتي تقػـ 
باستيلاؾ حسس المبغ كسرجر لمصاقة مسا يدبب انخفاض الحسػضة مع التقجـ في 

كيلاحع أف الشدبة السئػية لمحسػضة في جسيع عيشات الجبغ السحفػضة عشج درجة  التخديغ.
ـ في نياية 10°ـ أعمى مغ ندبتيا في عيشات الجبغ السحفػضة عشج درجة حخارة 4°حخارة  

 .(Nuser, 2001) كىحا يتػافق مع الشتائج التي حرل عميياالتخديغ. 

كسا يلاحع أف الشدبة السئػية لمحسػضة في جسيع عيشات الجبغ تدداد بديادة تخكيد السحمػؿ 
كيد السحمػؿ السمحي يؤدؼ إلى انخفاض السمحي السدتخجـ في الحفع حيث إف ارتفاع تخ 

 الشذاط السائي لعيشات الجبغ كمغ ثع انخفاض عجد الأحياء الجؾيقة في تمظ العيشات.
كسا يلاحع أف الشدبة السئػية لمحسػضة السعايخة تدداد بديادة تخكيد الديت السزاؼ, 

زيت الياندػف كيلاحع أعمى ندبة لمسػاد الرمبة الكمية في عيشات الجبغ السزاؼ إلييا 
 ك( Eltahair et al, 2011ىحا يتػافق مع الشتائج التي حرل عمييا )% 0.5بتخكيد 

(Bakirci et al, 2011.) 
كنػع الديت كتخكيده كتخكيد السحمػؿ  يبيغ التحميل الإحرائي أف لدمغ كدرجة حخارة التخديغ

 .α=0.05الحسػضة السعايخة عشج ؾيسة ميساً في ؾيع معشػياً تأثيخاً  السمحي
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 لعيشات الجبؽ: نتائج التحميل السيكخوبيؾلؾجي -4-2 
في عيشات الجبغ  تعّ تحجيج التعجاد العاـ لمبكتخيا التعجاد العام لمبكتخيا: -4-2-1 

ككانت الشتائج كسا في  %0.1كتخكيد زيت  ـ10°ك ـ4°عشج درجة حخارة السحفػضة 
 .(22-4) (22-4كؿ )االجج

 %0.1م وتخكيد زيت o4في عيشات الجبؽ السحفؾعة عشج درجة حخارة ( غالعام لمبكتخيا)خمية/( التعجاد 10-4)الججول 
تخكيد  

السمح 
% 

المحغة 
 صفخ

 الذيخ
 الأول

 الذيخ
 الثاني

 الذيخ
 الثالث

 الذيخ
 الخابع

 الذيخ
 الخامذ

 a3.3×103D b4.1×103D c5.0×103D d6.1×103D e7.2×103D f8.0×103D 14 الذاىج
16 a2.4×103E b3.4×103E c4.1×103E d5.2×103E e6.3×103E f7.1×103E 
18 a1.7×103F b2.8×103F c3.5×103F d4.3×103F e5.4×103F f5.6×103F 

 a2.8×103A b3.4×103A c4.1×103A d4.5×103A e5.2×103A f5.8×103A 14 الياندؾن 
16 a2.3×103B b3.0×103B c3.6×103B d4.1×103B e4.8×103B f5.3×103B 
18 a1.6×103C b2.1×103C c2.8×103C d3.4×103C e4.4×103C f4.7×103C 

 a2.8×103A b3.6×103A c4.2×103A d4.6×103A e5.3×103A f5.9×103A 14 القخفة
16 a2.4×103B b3.1×103B c3.7×103B d4.2×103B e4.9×103B f5.4×103B 
18 a1.6×103C b2.1×103C c2.9×103C d3.4×103C e4.5×103C f4.7×103C 

حبة 
 البخكة

14 a2.9×103A b3.7×103A c4.2×103A d4.6×103A e5.2×103A f5.8×103A 
16 a2.3×103B b3.0×103B c3.6×103B d4.1×103B e4.8×103B f5.3×103B 
18 a1.6×103C b2.1×103C c2.8×103C d3.4×103C e4.5×103C f4.6×103C 

 

 %0.1م وتخكيد زيت o10في عيشات الجبؽ السحفؾعة عشج درجة حخارة ( غلمبكتخيا)خمية/( التعجاد العام 11-4)الججول 
تخكيد  

السمح 
% 

المحغة 
 صفخ

 الذيخ
 الأول

 الذيخ
 الثاني

 الذيخ
 الثالث

 الذيخ
 الخابع

 الذيخ
 الخامذ

 f7.0×103D e7.8×103D d8.7×103D c9.8×103D b10.1×103D a11.8×103D 14 الذاىج
16 f5.9×103E e6.9×103E d7.6×103E c8.7×103E b9.7×103E a9.9×103E 
18 f5.1×103F e6.2×103F d6.9×103F c7.7×103F b9.5×103F a9.8×103F 

 f4.7×103A e5.6×103A d6.2×103A c6.6×103A b7.1×103A a7.5×103A 14 الياندؾن 
16 f3.7×103B e4.7×103B d5.1×103B c5.8×103B b6.2×103B a6.8×103B 
18 f4.0×103C e4.7×103C d5.3×103C c5.5×103C b6×103C a6.2×103C 

 f4.9×103A e5.9×103A d6.5×103A c6.9×103A b7.5×103A a8.2×103A 14 القخفة
16 f4.0×103B e5.4×103B d5.6×103B c6.2×103B b6.8×103B a7.4×103B 
18 f4.3×103C e4.9×103C d5.5×103C c5.9×103C b6.4×103C a7.2×103C 

حبة 
 البخكة

14 f4.8×103A e5.7×103A d6.3×103A c6.7×103A b7.3×103A a7.7×103A 
16 f3.5×103B e5.2×103B d5.3×103B c6.0×103B b6.7×103B a7.1×103B 
18 f4.1×103C e4.8×103C d5.4×103C c5.8×103C b6.1×103C a6.5×103C 
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 ـ10°ك ـ4°عشج درجة حخارة في عيشات الجبغ السحفػضة  تعّ تحجيج التعجاد العاـ لمبكتخياك 
 (23-4) (20-4كؿ )اككانت الشتائج كسا في الجج %0.3كتخكيد زيت 

 %0.3م وتخكيد زيت o4في عيشات الجبؽ السحفؾعة عشج درجة حخارة ( غ( التعجاد العام لمبكتخيا)خمية/12-4)الججول 
تخكيد  

السمح 
% 

المحغة 
 صفخ

 الذيخ
 الأول

 الذيخ
 الثاني

 الذيخ
 الثالث

 الذيخ
 الخابع

 الذيخ
 الخامذ

 a3.3×103D b4.1×103D c5.0×103D d6.1×103D e7.2×103D f8.0×103D 14 الذاىج
16 a2.4×103E b3.4×103E c4.1×103E d5.2×103E e6.3×103E f7.1×103E 
18 a1.7×103F b2.8×103F c3.5×103F d4.3×103F e5.4×103F f5.6×103F 

 a2.4×103A b3.1×103A c3.7×103A d4.1×103A e4.8×103A f5.4×103A 14 الياندؾن 
16 a2.0×103B b2.7×103B c3.3×103B d3.8×103B e4.5×103B f5.0×103B 
18 a1.6×103C b2.1×103C c2.8×103C d3.3×103C e4.4×103C f4.6×103C 

 a2.6×103A b3.4×103A c3.9×103A d4.3×103A e5.0×103A f5.6×103A 14 القخفة
16 a2.2×103B b2.9×103B c3.5×103B d4.0×103B e4.7×103B f5.2×103B 
18 a1.6×103C b2.1×103C c2.8×103C d3.4×103C e4.5×103C f4.7×103C 

حبة 
 البخكة

14 a2.5×103A b3.3×103A c3.8×103A d4.2×103A e4.9×103A f5.5×103A 
16 a2.1×103B b2.8×103B c3.4×103B d3.9×103B e4.6×103B f5.1×103B 
18 a1.6×103C b2.1×103C c2.8×103C d3.4×103C e4.4×103C f4.6×103C 

  
 

 %0.3م وتخكيد زيت o10في عيشات الجبؽ السحفؾعة عشج درجة حخارة ( غ( التعجاد العام لمبكتخيا)خمية/13-4)الججول 
تخكيد  

السمح 
% 

المحغة 
 صفخ

 الذيخ
 الأول

 الذيخ
 الثاني

 الذيخ
 الثالث

 الذيخ
 الخابع

 الذيخ
 الخامذ

 f7.0×103D e7.8×103D d8.7×103D c9.8×103D b10.1×103D a11.8×103D 14 الذاىج
16 f5.9×103E e6.9×103E d7.6×103E c8.7×103E b9.7×103E a9.9×103E 
18 f5.1×103F e6.2×103F d6.9×103F c7.7×103F b9.5×103F a9.8×103F 

 f3.6×103A e4.1×103A d5.0×103A c5.3×103A b6.0×103A a6.3×103A 14 الياندؾن 
16 f2.3×103B e3.9×103B d4.5×103B c4.9×103B b5.7×103B a5.4×103B 
18 f3.0×103C e3.5×103C d4.1×103C c4.7×103C b5.5×103C a5.9×103C 

 f3.8×103A e4.6×103A d5.1×103A c5.5×103A b6.4×103A a7.1×103A 14 القخفة
16 f3.4×103B e4.1×103B d4.7×103B c5.0×103B b5.9×103B a6.4×103B 
18 f3.0×103C e3.5×103C d4.0×103C c4.6×103C b5.8×103C a6.1×103C 

حبة 
 البخكة

14 f3.8×103A e4.6×103A d5.2×103A c5.5×103A b6.1×103A a6.5×103A 
16 f2.7×103B e4.0×103B d4.6×103B c5.1×103B b5.8×103B a6.0×103B 

18 f2.5×103C e3.5×103C d4.1×103C c4.7×103C b5.6×103C a5.9×103C 
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 ـ4°عشج درجة حخارة في عيشات الجبغ السحفػضة  تعّ تحجيج التعجاد العاـ لمبكتخياكسا 
 .(25-4) (24-4كؿ )اككانت الشتائج كسا في الجج %0.5كتخكيد زيت  ـ10°ك

 %0.5م وتخكيد زيت o4في عيشات الجبؽ السحفؾعة عشج درجة حخارة ( غ( التعجاد العام لمبكتخيا)خمية/14-4)الججول 
تخكيد  

السمح 
% 

المحغة 
 صفخ

 الذيخ
 الأول

 الذيخ
 الثاني

 الذيخ
 الثالث

 الذيخ
 الخابع

 الذيخ
 الخامذ

 a3.3×103D b4.1×103D c5.0×103D d6.1×103D e7.2×103D f8.0×103D 14 الذاىج
16 a2.4×103E b3.4×103E c4.1×103E d5.2×103E e6.3×103E f7.1×103E 
18 a1.7×103F b2.8×103F c3.5×103F d4.3×103F e5.4×103F f5.6×103F 

 a2.2×103A b2.9×103A c3.5×103A d3.9×103A e4.6×103A f5.2×103A 14 الياندؾن 
16 a1.8×103B b2.5×103B c3.1×103B d3.5×103B e4.3×103B f4.8×103B 
18 a1.6×103C b2.1×103C c2.7×103C d3.3×103C e4.1×103C f4.6×103C 

 a2.4×103A b3.2×103A c3.7×103A d4.1×103A e4.8×103A f5.4×103A 14 القخفة
16 a2.0×103B b6.7×103B c3.3×103B d3.8×103B e4.5×103B f5.0×103B 
18 a1.6×103C b2.1×103C c2.8×103C d3.4×103C e4.4×103C f4.7×103C 

حبة 
 البخكة

14 a2.3×103A b3.1×103A c3.6×103A d4.0×103A e4.7×103A f5.3×103A 
16 a1.9×103B b2.6×103B c3.2×103B d3.7×103B e4.4×103B f4.9×103B 
18 a1.6×103C b2.1×103C c2.7×103C d3.3×103C e4.2×103C f4.6×103C 

 
 

 %0.5م وتخكيد زيت o10في عيشات الجبؽ السحفؾعة عشج درجة حخارة ( غلمبكتخيا)خمية/( التعجاد العام 15-4)الججول 
تخكيد  

السمح 
% 

المحغة 
 صفخ

 الذيخ
 الأول

 الذيخ
 الثاني

 الذيخ
 الثالث

 الذيخ
 الخابع

 الذيخ
 الخامذ

 f7.0×103D e7.8×103D d8.7×103D c9.8×103D b10.1×103D a11.8×103D 14 الذاىج
16 f5.9×103E e6.9×103E d7.6×103E c8.7×103E b9.7×103E a9.9×103E 
18 f5.1×103F e6.2×103F d6.9×103F c7.7×103F b9.5×103F a9.8×103F 

 f3.4×103A e3.9×103A d4.8×103A c5.1×103A b5.8×103A a6.1×103A 14 الياندؾن 
16 f2.4×103B e3.7×103B d4.3×103B c4.7×103B b5.5×103B a5.2×103B 
18 f2.0×103C e3.1×103C d3.6×103C c4.4×103C b5.3×103C a5.7×103C 

 f3.6×103A e4.4×103A d4.9×103A c5.3×103A b6.2×103A a6.9×103A 14 القخفة
16 f3.2×103B e3.9×103B d4.5×103B c4.9×103B b5.7×103B a6.2×103B 
18 f2.5×103C e3.4×103C d3.8×103C c4.6×103C b5.6×103C a5.9×103C 

حبة 
 البخكة

14 f3.5×103A e4.3×103A d4.9×103A c5.2×103A b5.8×103A a6.3×103A 
16 f2.4×103B e3.8×103B d4.4×103B c4.8×103B b5.6×103B a5.9×103B 
18 f2.2×103C e3.3×103C d3.7×103C c4.5×103C b5.4×103C a5.8×103C 
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نتائج التعجاد العاـ لمبكتخيا لعيشات الجبغ  (25-4إلى ) (22-4)مغ  كؿاتبيغ الجج
 0.1%السزاؼ إلييا الديػت العصخية السدتخمرة مغ حبة البخكة كالياندػف كالقخفة بشدب

% 16%, 14السحفػضة ضسغ محاليل ممحية تخكيدىا مغ كزف الخثخة  %0.5ك %0.3 ,
 .ـ10°ك ـ4°% عشج درجة حخارة 18ك 

 .في جسيع العيشات بذكل ممحػظ التعجاد العاـ لمبكتخيافي الديادة  تبيغ ىحه الشتائج

يلاحع بذكل عاـ كفي جسيع العيشات أف التعجاد العاـ لمبكتخيا في العيشات السحفػضة  
ـ. كسا يلاحع 10°ـ أقل مغ تعجادىا في العيشات السحفػضة بجرجة حخارة 4°بجرجة حخارة 

 كيد السحمػؿ السمحي السدتخجـ.كجػد علاقة عكدية بيغ التعجاد العاـ لمبكتخيا كتخ 
كيلاحع كجػد علاقة عكدية بيغ تخكيد الديت السزاؼ كالتعجاد العاـ لمبكتخيا, كيلاحع أقل 

% كىحا يتػافق 0.5تعجاد لمبكتخيا في عيشات الجبغ السزاؼ إلييا زيت الياندػف بتخكيد 
 (.Eltahair et al, 2011)مع الشتائج التي حرل عمييا 

يبيغ التحميل الإحرائي أف لدمغ كدرجة حخارة التخديغ كنػع الديت كتخكيده كتخكيد السحمػؿ 
 .α=0.05السمحي تأثيخاً معشػياً ميساً في ؾيع التعجاد العاـ لمبكتخيا عشج ؾيسة 
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 :تعجاد الكؾليفؾرم -4-2-2 
كتخكيد  ـ10°ك ـ4°عشج درجة حخارة تعجاد الكػليفػرـ في عيشات الجبغ السحفػضة تعّ تحجيج 

 .(27-4) (26-4كؿ )اككانت الشتائج كسا في الجج %0.1زيت 

 %0.1م وتخكيد زيت o4في عيشات الجبؽ السحفؾعة عشج درجة حخارة ( غ)خمية/تعجاد الكؾليفؾرم ( 16-4)الججول 
تخكيد  

السمح 
% 

المحغة 
 صفخ

 الذيخ
 الأول

 الذيخ
 الثاني

 الذيخ
 الثالث

 الذيخ
 الخابع

 الذيخ
 الخامذ

 a3.1×102D b5.2×102D c7.1×102D d9.5×102D e10×102D f11.3×102D 14 الذاىج

16 a2.2×102E b4.4×102E c6.3×102E d8.5×102E e9.8×102E f10×102E 
18 a1.9×102F b3.2×102F c5.4×102F d6.9×102F e7.3×102F f8.3×102F 

 a1.9×102A b2.7×102A c4.8×102A d5.9×102A e7.4×102A f8.5×102A 14 الياندؾن 
16 a1.8×102B b2.4×102B c3.4×102B d5.3×102B e6.9×102B f8.4×102B 
18 a1.7×102C b1.9×102C c2.7×102C d3.4×102C e5.6×102C f7.7×102C 

 a2.1×102A b2.9×102A c4.9×102A d6.2×102A e7.6×102A f8.7×102A 14 القخفة
16 a1.9×102B b2.5×102B c3.6×102B d5.5×102B e7.1×102B f8.5×102B 
18 a1.8×102C b2×102C c3.1×102C d3.6×102C e6.0×102C f7.7×102C 

حبة 
 البخكة

14 a2.1×102A b2.8×102A c4.8×102A d6.0×102A e7.5×102A f8.6×102A 
16 a1.9×102B b2.5×102B c3.5×102B d5.4×102B e7.1×102B f8.5×102B 
18 a1.7×102C b1.9×102C c3×102C d3.5×102C e5.9×102C f7.7×102C 

 
 

 %0.1م وتخكيد زيت o10في عيشات الجبؽ السحفؾعة عشج درجة حخارة ( غ)خمية/تعجاد الكؾليفؾرم ( 17-4)الججول 
تخكيد  

السمح 
% 

المحغة 
 صفخ

 الذيخ
 الأول

 الذيخ
 الثاني

 الذيخ
 الثالث

 الذيخ
 الخابع

 الذيخ
 الخامذ

 f3.6×102D e5.9×102D d8×102D c10×102D b11.8×102D a12.5×102D 14 الذاىج

16 f2.7×102E e4.8×102E d6.7×102E c8.9×102E b10×102E a11.1×102E 
18 f2.1×102F e3.6×102F d5.9×102F c7.1×102F b7.9×102F a9.8×102F 

 f2.3×102A e3.4×102A d3.9×102A c5.3×102A b7.2×102A a9×102A 14 الياندؾن 

16 f2×102B e2.8×102B d3.5×102B c4.9×102B b6.6×102B a8.8×102B 
18 f1.8×102C e2.4×102C d3.1×102C c4.5×102C b6.9×102C a8.6×102C 

 f2.3×102A e3.5×102A d4.0×102A c5.4×102A b7.3×102A a9.1×102A 14 القخفة
16 f2.1×102B e2.9×102B d3.6×102B c5.0×102B b6.7×102B a8.9×102B 
18 f1.8×102C e2.4×102C d3.2×102C c4.6×102C b7.0×102C a8.6×102C 

حبة 
 البخكة

14 f2.3×102A e3.4×102A d3.9×102A c5.4×102A b7.3×102A a9.1×102A 
16 f2.0×102B e2.9×102B d3.6×102B c4.9×102B b6.7×102B a8.8×102B 
18 f1.8×102C e2.4×102C d3.1×102C c4.5×102C b7.0×102C a8.6×102C 
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 ـ10°ك ـ4°عشج درجة حخارة تعجاد الكػليفػرـ في عيشات الجبغ السحفػضة تعّ تحجيج ك 
 .(29-4) (28-4كؿ )اككانت الشتائج كسا في الجج %0.3كتخكيد زيت 

 %0.3م وتخكيد زيت o4في عيشات الجبؽ السحفؾعة عشج درجة حخارة ( غ)خمية/تعجاد الكؾليفؾرم ( 18-4)الججول 
تخكيد  

السمح 
% 

المحغة 
 صفخ

 الذيخ
 الأول

 الذيخ
 الثاني

 الذيخ
 الثالث

 الذيخ
 الخابع

 الذيخ
 الخامذ

 a3.1×102D b5.2×102D c7.1×102D d9.5×102D e10×102D f11.3×102D 14 الذاىج

16 a2.2×102E b4.4×102E c6.3×102E d8.5×102E e9.8×102E f10×102E 
18 a1.9×102F b3.2×102F c5.4×102F d6.9×102F e7.3×102F f8.3×102F 

 a1.8×102A b2.5×102A c4.4×102A d5.8×102A e7.2×102A f8.4×102A 14 الياندؾن 
16 a1.7×102B b2×102B c3.1×102B d5.0×102B e6.8×102B f8.3×102B 
18 a1.5×102C b1.8×102C c2.2×102C d3.1×102C e5.1×102C f7.5×102C 

 a1.9×102A b2.6×102A c4.6×102A d6.1×102A e7.4×102A f8.6×102A 14 القخفة
16 a1.8×102B b2.2×102B c3.3×102B d5.3×102B e7.0×102B f8.4×102B 
18 a1.6×102C b1.8×102C c2.4×102C d3.3×102C e5.3×102C f7.6×102C 

حبة 
 البخكة

14 a1.9×102A b2.6×102A c4.5×102A d6×102A e7.3×102A f8.5×102A 
16 a1.7×102B b2.1×102B c3.2×102B d5.2×102B e6.9×102B f8.3×102B 
18 a1.6×102C b1.8×102C c2.3×102C d3.2×102C e5.3×102C f7.6×102C 

 
 
 

 %0.3م وتخكيد زيت o10في عيشات الجبؽ السحفؾعة عشج درجة حخارة ( غ)خمية/تعجاد الكؾليفؾرم ( 19-4)الججول 
تخكيد  

السمح 
% 

المحغة 
 صفخ

 الذيخ
 الأول

 الذيخ
 الثاني

 الذيخ
 الثالث

 الذيخ
 الخابع

 الذيخ
 الخامذ

 f3.6×102D e5.9×102D d8×102D c10×102D b11.8×102D a12.5×102D 14 الذاىج

16 f2.7×102E e4.8×102E d6.7×102E c8.9×102E b10×102E a11.1×102E 
18 f2.1×102F e3.6×102F d5.9×102F c7.1×102F b7.9×102F a9.8×102F 

 f2.1×102A e2.9×102A d3.7×102A c5.4×102A b7.0×102A a8.8×102A 14 الياندؾن 
16 f1.9×102B e2.6×102B d3.2×102B c4.9×102B b6.7×102B a8.6×102B 
18 f1.7×102C e2.2×102C d2.8×102C c4.0×102C b6.4×102C a8.4×102C 

 f2.2×102A e3.1×102A d3.8×102A c5.5×102A b7.1×102A a8.9×102A 14 القخفة
16 f2.1×102B e2.7×102B d3.3×102B c5.0×102B b6.8×102B a8.7×102B 
18 f1.8×102C e2.3×102C d2.8×102C c4.1×102C b6.5×102C a8.5×102C 

حبة 
 البخكة

14 f2.2×102A e3.0×102A d3.7×102A c5.5×102A b7.1×102A a8.9×102A 

16 f2.0×102B e2.7×102B d3.3×102B c4.9×102B b6.7×102B a8.7×102B 
18 f1.7×102C e2.3×102C d2.8×102C c4.0×102C b6.5×102C a8.5×102C 
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 ـ10°ك ـ4°عشج درجة حخارة تعجاد الكػليفػرـ في عيشات الجبغ السحفػضة تعّ تحجيج كسا 
 .(02-4) (02-4كؿ )اككانت الشتائج كسا في الجج %0.5كتخكيد زيت 

 %0.5م وتخكيد زيت o4في عيشات الجبؽ السحفؾعة عشج درجة حخارة ( غ)خمية/تعجاد الكؾليفؾرم ( 20-4)الججول 
تخكيد  

السمح 
% 

المحغة 
 صفخ

 الذيخ
 الأول

 الذيخ
 الثاني

 الذيخ
 الثالث

 الذيخ
 الخابع

 الذيخ
 الخامذ

 a3.1×102D b5.2×102D c7.1×102D d9.5×102D e10×102D f11.3×102D 14 الذاىج

16 a2.2×102E b4.4×102E c6.3×102E d8.5×102E e9.8×102E f10×102E 

18 a1.9×102F b3.2×102F c5.4×102F d6.9×102F e7.3×102F f8.3×102F 

 a1.8×102A b2.1×102A c4.1×102A d5.4×102A e6.6×102A f8.3×102A 14 الياندؾن 
16 a1.6×102B b1.8×102B c2.9×102B d4.8×102B e6.3×102B f7.9×102B 
18 a1.4×102C b1.7×102C c2.1×102C d2.9×102C e4.9×102C f7.4×102C 

 a1.9×102A b2.2×102A c4.6×102A d5.9×102A e6.8×102A f8.6×102A 14 القخفة
16 a1.8×102B b1.9×102B c3.2×102B d4.9×102B e6.5×102B f8.2×102B 
18 a1.4×102C b1.7×102C c2.3×102C d3.2×102C e5.1×102C f7.6×102C 

حبة 
 البخكة

14 a1.9×102A b2.2×102A c4.5×102A d5.8×102A e6.7×102A f8.4×102A 
16 a1.7×102B b1.9×102B c3.1×102B d4.8×102B e6.4×102B f8×102B 

18 a1.4×102C b1.7×102C c2.2×102C d3.1×102C e5.0×102C f7.5×102C 

 
 
 

 %0.5م وتخكيد زيت o10في عيشات الجبؽ السحفؾعة عشج درجة حخارة ( غ)خمية/تعجاد الكؾليفؾرم ( 21-4)الججول 
تخكيد  

السمح 
% 

المحغة 
 صفخ

 الذيخ
 الأول

 الذيخ
 الثاني

 الذيخ
 الثالث

 الذيخ
 الخابع

 الذيخ
 الخامذ

 f3.6×102D e5.9×102D d8×102D c10×102D b11.8×102D a12.5×102D 14 الذاىج

16 f2.7×102E e4.8×102E d6.7×102E c8.9×102E b10×102E a11.1×102E 
18 f2.1×102F e3.6×102F d5.9×102F c7.1×102F b7.9×102F a9.8×102F 

 f1.9×102A e2.3×102A d3.4×102A c5.2×102A b7.2×102A a8.6×102A 14 الياندؾن 
16 f1.7×102B e2.0×102B d2.8×102B c3.9×102B b6.4×102B a8.4×102B 
18 f1.6×102C e1.9×102C d2.5×102C c3.4×102C b5.6×102C a7.9×102C 

 f2.1×102A e2.5×102A d3.5×102A c5.4×102A b7.4×102A a8.7×102A 14 القخفة
16 f1.9×102B e2.2×102B d2.9×102B c4.1×102B b6.6×102B a8.6×102B 
18 f1.7×102C e2.0×102C d2.7×102C c3.6×102C b5.8×102C a8.1×102C 

حبة 
 البخكة

14 f2.0×102A e2.4×102A d3.5×102A c5.3×102A b7.3×102A a8.6×102A 
16 f1.8×102B e2.1×102B d2.8×102B c4.0×102B b6.5×102B a8.5×102B 
18 f1.7×102C e1.9×102C d2.6×102C c3.5×102C b5.7×102C a8.1×102C 
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السزاؼ نتائج تعجاد الكػليفػرـ لعيشات الجبغ  (02-4إلى ) (26-4)مغ  كؿاتبيغ الجج
 0.3% , 0.1%إلييا الديػت العصخية السدتخمرة مغ حبة البخكة كالياندػف كالقخفة بشدب

% 18% ك 16%, 14السحفػضة ضسغ محاليل ممحية تخكيدىا مغ كزف الخثخة  %0.5ك
 .ـ10°ك ـ4°عشج درجة حخارة 

مع زيادة مجة التخديغ,  في جسيع العيشات في تعجاد الكػليفػرـالديادة  مغ ىحه الشتائج يتزح
ـ أقل مغ تعجادىا في 4°كيلاحع أف تعجاد الكػليفػرـ في العيشات السحفػضة  بجرجة حخارة 

علاقة عكدية بيغ تعجاد  ـ. كسا يلاحع كجػد10°العيشات السحفػضة بجرجة حخارة 
 الكػليفػرـ كتخكيد السحمػؿ السمحي السدتخجـ.

, كيلاحع  كيلاحع كجػد علاقة عكدية بيغ تخكيد الديت السزاؼ كتعجاد بكتخيا الكػليفػرـ
% كىحا 0.5أقل تعجاد لمبكتخيا في عيشات الجبغ السزاؼ إلييا زيت الياندػف بتخكيد 

 (.Eltahair et al, 2011)يتػافق مع الشتائج التي حرل عمييا 
يبيغ التحميل الإحرائي أف لدمغ كدرجة حخارة التخديغ كنػع الديت كتخكيده كتخكيد السحمػؿ 

 .α=0.05السمحي تأثيخاً معشػياً ميساً في تعجاد الكػليفػرـ عشج ؾيسة 

 

 –الإشخشيا  –السؾنيلا الد –)السكؾرات العشقؾدية الحىبية  تعجاد كل مؽ -4-2-3 
  الميدتخيا(:
في   الميدتخيا كالإشخشيا  ,الدالسػنيلا ,السكػرات العشقػدية الحىبيةتعجاد كل مغ تعّ تحجيج 

% ك 0.3%, 0.1كتخكيد زيت  ـ10°ك ـ4°عشج درجة حخارة عيشات الجبغ السحفػضة 
% 18% ك 16%, 14مغ كزف الخثخة كلعيشة الذاىج ضسغ محاليل ممحية تخكيدىا  0.5%

 .(00-4الشتائج كسا في الججكؿ )ككانت 
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الإشخشيا  –الدالسؾنيلا  –( نتائج التحميل السيكخوبيؾلؾجي )السكؾرات العشقؾدية الحىبية 22-4الججول )
 الميدتخيا( لعيشات الجبؽ  -

 

المحغة  
 صفخ

 الذيخ
 الأول

 الذيخ
 الثاني

 الذيخ
 الثالث

 الذيخ
 الخابع

 الذيخ
 الخامذ

 الؾاحجة

 العشقؾدية لسكؾراتا
 الحىبية

0
a

 0
a

 0
a

 0
a

 0
a

 0
a

 خمية/غ 

0 الدالسؾنيلا
a

 0
a

 0
a

 0
a

 0
a

 0
a

 غ25خمية/ 
0 الإشخشيا

a

 0
a

 0
a

 0
a

 0
a

 0
a

 خمية/غ 
0 الميدتخيا

a

 0
a

 0
a

 0
a

 0
a

 0
a

 خمية/غ 
 

الإشخشيا  –الدالسػنيلا  –تعجاد كل مغ )السكػرات العشقػدية الحىبية  (00-4يبيغ الججكؿ )
السزاؼ إلييا الديػت العصخية السدتخمرة مغ حبة البخكة ( لعيشات الجبغ الميدتخيا -

السحفػضة ضسغ محاليل مغ كزف الخثخة  %0.5ك 0.3% , 0.1%كالياندػف كالقخفة بشدب
 .ـ10°ك ـ4°% عشج درجة حخارة 18% ك 16%, 14ممحية تخكيدىا 

ػدية الحىبية, كل مغ السكػرات العشقيتزح مغ ىحه الشتائج خمػ جسيع العيشات مغ 
خلاؿ التخديغ كىحا يتفق مع ما كرد في السػاصفة الؿياسية كالميدتخيا كالدالسػنيلا كالإشخشيا 

التي تحجد الاشتخاشات الخاصة للأحياء الجؾيقة الػاجب  2007/  2179الدػرية رقع 
 تحجيجىا في السػاد الغحائية )بشج الحميب كمذتقاتو(.

 2007/  2179ا كرد في السػاصفة الؿياسية الدػرية رقع بسقارنة جسيع ىحه الشتائج مع م
السزاؼ إلييا الديػت العصخية بالتخاكيد السجركسة كالسحفػضة  يتزح أف جسيع العيشات

لع  ـ10°ك ـ4°% كعشج درجة حخارة  18% ك 16%, 14ضسغ محاليل السمحية تخكيدىا 
( تتجاكز الحجكد السدسػح بيا مغ حيث عجد البكتخيا كبالتالي لع  )خاصة بكتخيا الكػليفػرـ

 أشيخ. خسدةتتعخض لمفداد خلاؿ التخديغ لسجة 
يلاحع ضيػر علامات الفداد )مغ  ـ4°بالشدبة لعيشة الذاىج السحفػضة عشج درجة حخارة 

مغ التخديغ في العيشات  الخابعحيث ضيػر شعع السخار كرائحة العفغ( مع نياية الذيخ 
مغ التخديغ في  الخامذ, كمع نياية الذيخ 14%محي تخكيده السحفػضة ضسغ محمػؿ م
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%, بيشسا لع تطيخ علامات الفداد في 16العيشات السحفػضة ضسغ محمػؿ ممحي تخكيده 
 %.18عيشة الذاىج السحفػضة مغ محمػؿ ممحي تخكيده 

ـ يلاحع ضيػر علامات الفداد 10°أما بالشدبة لعيشة الذاىج السحفػضة عشج درجة حخارة 
مغ التخديغ في العيشات السحفػضة ضسغ محمػؿ ممحي تخكيده  الثالثنياية الذيخ  مع
مغ التخديغ في العيشات السحفػضة ضسغ محمػؿ ممحي  الخابع%, كمع نياية الذيخ 14

, بيشسا لع تطيخ علامات الفداد في عيشة الذاىج السحفػضة مغ محمػؿ ممحي 16%تخكيده 
 %.18تخكيده 

 الحدي: نتائج التقييؼ -4-3 
كتخكيد زيت  ـ10°ك ـ4°عشج درجة حخارة لعيشات الجبغ السحفػضة  أجخؼ التقييع الحدي

مغ كزف الخثخة كلعيشة الذاىج ضسغ محاليل ممحية تخكيدىا  %0.5% ك %0.3, 0.1
% عغ شخيق مجسػعة ميشجسيغ غحائييغ عمى أساس كل مغ شعع 18% ك %16, 14

= 2= جيج, 3= جيج ججاً, 4=مستاز,  5درجات/5 كرائحة الجبغ إذ أعصيت كل صفة  
     :(08-4)إلى  (03-4) مغ , ككانت الشتائج كسا في الججاكؿ= مقبػؿ1كسط, 

السزاؼ إلييا الديػت العصخية لعيشات الجبغ  نتائج التقييع الحدي (03-4) بيغ الججكؿي
السحفػضة مغ كزف الخثخة   0.1%بشدبةالسدتخمرة مغ حبة البخكة كالياندػف كالقخفة 

 ـ.4°% عشج درجة حخارة 18% ك 16%, 14ضسغ محاليل ممحية تخكيدىا 

يتزح مغ ىحه الشتائج ضيػر رائحة غيخ مخغػبة )رائحة العفغ( كشعع السخار مع نياية 
مغ التخديغ بالشدبة لعيشات الجبغ السزاؼ إلييا كل مغ زيت حبة الخكة  الخامذالذيخ 

%, أما بالشدبة لمعيشات 16% ك 14ضة ضسغ محاليل ممحية تخكيدىا كزيت القخفة السحفػ 
السزاؼ إلييا زيت الياندػف لػحع ضيػر رائحة العفغ كشعع السخار فقط في العيشات 

 مغ التخديغ.   الخامذ%مع نياية الذيخ 14السحفػضة ضسغ محمػؿ ممحي تخكيده 

السزاؼ إلييا الديػت العصخية  لعيشات الجبغ نتائج التقييع الحدي  (04-4) بيغ الججكؿي
السحفػضة مغ كزف الخثخة   0.1%بشدبةالسدتخمرة مغ حبة البخكة كالياندػف كالقخفة 

 ـ.10°% عشج درجة حخارة 18% ك 16%, 14ضسغ محاليل ممحية تخكيدىا 
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تبيغ ىحه الشتائج ضيػر رائحة غيخ مخغػبة )رائحة العفغ( كشعع السخار مع نياية الذيخ 
مغ التخديغ بالشدبة لعيشات الجبغ السزاؼ إلييا كل مغ زيت حبة الخكة كزيت القخفة  الخابع

مغ  الخامذ%, كمع نياية الذيخ 16% ك 14السحفػضة ضسغ محاليل ممحية تخكيدىا 
, أما بالشدبة لمعيشات السزاؼ إلييا زيت 18%التخديغ ضسغ محمػؿ ممحي تخكيده 

السخار فقط في العيشات السحفػضة ضسغ محمػؿ الياندػف لػحع ضيػر رائحة العفغ كشعع 
  مغ التخديغ. الخابعمع نياية الذيخ 14% ممحي تخكيده 

السزاؼ إلييا الديػت العصخية لعيشات الجبغ  نتائج التقييع الحدي  (05-4) بيغ الججكؿي
السحفػضة مغ كزف الخثخة   0.3%بشدبةالسدتخمرة مغ حبة البخكة كالياندػف كالقخفة 

 ـ. 4°% عشج درجة حخارة18% ك 16%, 14ضسغ محاليل ممحية تخكيدىا 

% 0.3ندتشتج مغ ىحه الشتائج خمػ عيشات الجبغ السزاؼ إلييا الديػت العصخية بتخكيد 
مغ أية ركائح غخيبة أك مطاىخ لمفداد أك أؼ شعع غيخ مخغػب ؼيو كذلظ خلاؿ التخديغ 

% عشج درجة حخارة 18% ك 16%, 14تخاكيدىا أشيخ ضسغ محاليل ممحية  خسدةلسجة 
4oـ. 

السزاؼ إلييا الديػت العصخية لعيشات الجبغ  نتائج التقييع الحدي  (06-4) بيغ الججكؿي
السحفػضة مغ كزف الخثخة   0.3%بشدبةالسدتخمرة مغ حبة البخكة كالياندػف كالقخفة 

 ـ.10°% عشج درجة حخارة 18% ك 16%, 14ضسغ محاليل ممحية تخكيدىا 

تذيخ ىحه الشتائج إلى ضيػر رائحة غيخ مخغػبة )رائحة العفغ( كشعع السخار مع نياية 
مغ التخديغ فقط في العيشات السزاؼ إلييا كل مغ زيت حبة البخكة كزيت  الخابعالذيخ 

 %.16%ك 14القخفة السحفػضة ضسغ محاليل ممحية تخكيدىا 

السزاؼ إلييا الديػت العصخية لعيشات الجبغ  نتائج التقييع الحدي  (07-4) بيغ الججكؿي
السحفػضة مغ كزف الخثخة   0.5%بشدبةالسدتخمرة مغ حبة البخكة كالياندػف كالقخفة 

 ـ.4°% عشج درجة حخارة 18% ك 16%, 14ضسغ محاليل ممحية تخكيدىا 

% 0.5يتزح مغ ىحه الشتائج خمػ عيشات الجبغ السزاؼ إلييا الديػت العصخية بتخكيد 
مغ أية ركائح غخيبة أك مطاىخ لمفداد أك أؼ شعع غيخ مخغػب ؼيو كذلظ خلاؿ التخديغ 
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% عشج درجة حخارة 18% ك 16%, 14أشيخ ضسغ محاليل ممحية تخاكيدىا  خسدةلسجة 
4oـ. 

السزاؼ إلييا الديػت العصخية لعيشات الجبغ  نتائج التقييع الحدي  (08-4) بيغ الججكؿي 
السحفػضة مغ كزف الخثخة   0.5%بشدبةالسدتخمرة مغ حبة البخكة كالياندػف كالقخفة 

 ـ.10°% عشج درجة حخارة 18% ك 16%, 14ضسغ محاليل ممحية تخكيدىا 

% مغ 0.5تػضح ىحه الشتائج خمػ عيشات الجبغ السزاؼ إلييا الديػت العصخية بتخكيد 
أك مطاىخ لمفداد أك أؼ شعع غيخ مخغػب ؼيو كذلظ خلاؿ التخديغ لسجة  أية ركائح غخيبة

 ـ.4°% عشج درجة حخارة 18% ك 16%, 14أشيخ ضسغ محاليل ممحية تخاكيدىا  خسدة

( نتائج التقييع الحدي لعيشة الذاىج السحفػضة 08-4( إلى )03-4تبيغ الججاكؿ مغ )
 ـ.10°ك ـ4°% عشج درجة حخارة 18% ك 16%, 14ضسغ محاليل ممحية تخكيدىا 

ضيخت في عيشة الذاىج رائحة غيخ مخغػبة )رائحة العفغ( كشعع السخار مع نياية الذيخ 
مغ  الخامذ% ,كمع نياية الذيخ 14مغ التخديغ ضسغ محمػؿ ممحي تخكيده  الخابع

 ـ. 4°% كذلظ عشج درجة حخارة 16التخديغ ضسغ محمػؿ ممحي تخكيده 

ـ ضيخت في عيشة الذاىج رائحة غيخ مخغػبة 10°ات عشج درجة حخارة أما عشج تخديغ العيش
مغ التخديغ ضسغ محمػؿ ممحي تخكيده  الثالث)رائحة العفغ( كشعع السخار مع نياية الذيخ 

%, كمع نياية 16مغ التخديغ ضسغ محمػؿ ممحي تخكيده  الخابع%, كمع نياية الذيخ 14
 %.18تخكيده مغ التخديغ ضسغ محمػؿ ممحي  الخامذالذيخ 
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      %0.1السزاف إلييا الديت بتخكيد  لعيشات الجبؽ التقييؼ الحدينتائج  (23-4الججول )
 م4oالسحفؾعة بجرجة حخارة 

 الديت
 السدتخجم

 تخكيد
 السمح

% 

المحغة  
 صفخ

 الذيخ
 الأول

 الذيخ
 الثاني

 الذيخ
 الثالث

 الذيخ
 الخابع

 الذيخ
 الخامذ

 مرار مرار 1 1 2 3 الطعم 14 الذاىج

 غير مرغوبة مرغوبة غير 1 2 2 3 الرائحة

 مرار 1 1 2 3 4 الطعم 16

 غير مرغوبة 1 1 2 3 3 الرائحة

 1 1 2 3 3 4 الطعم 18

 1 1 2 2 3 4 الرائحة

 مرار 1 1 2 3 3 الطعم 14 الياندؾن 

 مرغوبة غير 1 1 2 3 3 الرائحة

 1 1 2 2 3 4 الطعم 16

 1 1 2 2 3 4 الرائحة 

 1 2 3 3 4 5 الطعم 18

 2 2 3 3 4 5 الرائحة 

 مرار 1 1 2 2 3 الطعم 14 القخفة

 غير مرغوبة 1 1 2 2 3 الرائحة 

 مرار 1 1 2 3 4 الطعم 16

 غير مرغوبة 1 1 2 3 4 الرائحة 

 1 2 2 3 3 4 الطعم 18

 1 1 2 2 3 4 الرائحة 

حبة 
 البخكة

 مرار 1 1 2 2 3 الطعم 14

 غير مرغوبة 1 1 2 2 3 الرائحة 

 مرار 1 1 2 3 3 الطعم 16

 غير مرغوبة 1 1 2 3 3 الرائحة 

 1 2 2 3 4 5 الطعم 18

 1 2 2 3 3 4 الرائحة 
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      %0.1السزاف إلييا الديت بتخكيد  لعيشات الجبؽ التقييؼ الحدينتائج  (24-4الججول )
 م10oالسحفؾعة بجرجة حخارة 

 الديت
 السدتخجم

 تخكيد
 السمح

% 

المحغة  
 صفخ

 الذيخ
 الأول

 الذيخ
 الثاني

 الذيخ
 الثالث

 الذيخ
 الخابع

 الذيخ
 الخامذ

 مرار مرار مرار 1 2 3 الطعم 14 الذاىج

 غير مرغوبة غير مرغوبة غير مرغوبة 1 2 3 الرائحة

 مرار مرار 1 1 2 3 الطعم 16

 مرغوبةغير  غير مرغوبة 1 1 2 3 الرائحة

 مرار 1 1 2 3 4 الطعم 18

 غير مرغوبة 1 1 2 3 4 الرائحة

 مرار مرار 1 2 2 3 الطعم 14 الياندؾن 

 غير مرغوبة غير مرغوبة 1 2 2 3 الرائحة

 مرار 1 2 2 3 4 الطعم 16

 غير مرغوبة 1 2 2 3 4 الرائحة 

 1 1 2 3 4 4 الطعم 18

 1 1 2 3 4 4 الرائحة 

 مرار مرار 1 1 2 3 الطعم 14 القخفة

 غير مرغوبة غير مرغوبة 1 1 2 3 الرائحة 

 مرار مرار 1 2 3 3 الطعم 16

 غير مرغوبة غير مرغوبة 1 2 3 3 الرائحة 

 مرار 1 2 2 3 4 الطعم 18

 غير مرغوبة 1 2 2 3 4 الرائحة 

حبة 
 البخكة

 مرار مرار 1 1 2 3 الطعم 14

 مرغوبة غير مرغوبة غير 1 1 2 3 الرائحة 

 مرار مرار 1 2 3 3 الطعم 16

 غير مرغوبة غير مرغوبة 1 2 3 3 الرائحة 

 مرار 1 2 3 3 4 الطعم 18

 غير مرغوبة 1 2 3 3 4 الرائحة 
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      %0.3السزاف إلييا الديت بتخكيد  لعيشات الجبؽ التقييؼ الحدينتائج  (25-4الججول )
 م4oالسحفؾعة بجرجة حخارة 

 الديت
 السدتخجم

 تخكيد
 السمح

% 

المحغة  
 صفخ

 الذيخ
 الأول

 الذيخ
 الثاني

 الذيخ
 الثالث

 الذيخ
 الخابع

 الذيخ
 الخامذ

 مرار مرار 1 1 2 3 الطعم 14 الذاىج

غير  1 2 2 3 الرائحة

 مرغوبة
مرغوبة غير  

 مرار 1 1 2 3 4 الطعم 16

مرغوبة غير 1 1 2 3 3 الرائحة  
 1 1 2 3 3 4 الطعم 18

 1 1 2 2 3 4 الرائحة

 1 1 2 2 3 3 الطعم 14 الياندؾن 

 1 1 2 2 3 3 الرائحة
 1 1 2 3 3 4 الطعم 16
 1 1 2 3 3 4 الرائحة 
 2 3 3 4 4 5 الطعم 18
 2 2 3 3 4 4 الرائحة 

 1 1 2 2 3 3 الطعم 14 القخفة
 1 1 2 2 3 3 الرائحة 
 1 2 2 3 3 4 الطعم 16
 1 2 2 3 3 4 الرائحة 
 1 2 2 3 4 5 الطعم 18
 1 2 2 3 4 4 الرائحة 

 حبة 
 البخكة

 1 1 2 2 3 3   الطعم 14
 1 1 2 2 3 3 الرائحة 
 1 1 2 2 3 4 الطعم 16
 1 1 2 2 3 3 الرائحة 
 2 2 3 4 4 5 الطعم 18
 1 2 2 3 3 4 الرائحة 
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      %0.3السزاف إلييا الديت بتخكيد  لعيشات الجبؽ التقييؼ الحدينتائج  (26-4الججول )
 م10oالسحفؾعة بجرجة حخارة 

 الديت
 السدتخجم

 تخكيد
 السمح

% 

المحغة  
 صفخ

 الذيخ
 الأول

 الذيخ
 الثاني

 الذيخ
 الثالث

 الذيخ
 الخابع

 الذيخ
 الخامذ

 مرار مرار مرار 1 2 3 الطعم 14 الذاىج

 غير مرغوبة غيرمرغوبة غيرمرغوبة 1 2 3 الرائحة
 مرار مرار 1 1 2 3 الطعم 16

 غير مرغوبة غير مرغوبة 1 1 2 3 الرائحة
 مرار 1 1 2 3 4 الطعم 18

 غير مرغوبة 1 1 2 3 4 الرائحة

 1 1 2 2 3 3 الطعم 14 الياندؾن 

 1 1 2 2 3 3 الرائحة
 1 1 2 2 3 4 الطعم 16
 1 1 2 2 3 4 الرائحة 
 1 2 3 3 4 4 الطعم 18
 1 2 3 3 4 4 الرائحة 

 مرار 1 1 2 3 3 الطعم 14 القخفة
 غير مرغوبة 1 1 2 3 3 الرائحة 
 مرار 1 2 2 3 4 الطعم 16
 غير مرغوبة 1 2 2 3 4 الرائحة 
 1 1 2 3 3 4 الطعم 18
 1 1 2 3 3 4 الرائحة 

حبة 
 البخكة

 مرار 1 1 2 3 3 الطعم 14
ةمرغوب غير 1 1 2 3 3 الرائحة   
 مرار 1 2 2 3 4 الطعم 16
 غير مرغوبة 1 2 2 3 3 الرائحة 
 1 1 2 3 3 4 الطعم 18
 1 1 2 2 3 4 الرائحة 
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      %0.5السزاف إلييا الديت بتخكيد  لعيشات الجبؽ التقييؼ الحدينتائج  (27-4الججول )
 م4oالسحفؾعة بجرجة حخارة 

 الديت
 السدتخجم

 تخكيد
 السمح

% 

المحغة  
 صفخ

 الذيخ
 الأول

 الذيخ
 الثاني

 الذيخ
 الثالث

 الذيخ
 الخابع

 الذيخ
 الخامذ

 مرار مرار 1 1 2 3 الطعم 14 الذاىج

مرغوبة غير 1 2 2 3 الرائحة مرغوبة غير   
 مرار 1 1 2 3 4 الطعم 16

 غير مرغوبة 1 1 2 3 3 الرائحة
 1 1 2 3 3 4 الطعم 18

 1 1 2 2 3 4 الرائحة

 1 2 2 3 4 4 الطعم 14 الياندؾن 

 1 1 2 3 3 4 الرائحة
 2 2 3 3 4 4 الطعم 16
 1 2 2 3 4 4 الرائحة 
 3 3 4 4 5 5 الطعم 18
 2 3 3 3 4 4 الرائحة 

 1 1 2 3 3 4 الطعم 14 القخفة
 1 1 2 2 3 4 الرائحة 
 1 2 3 3 4 5 الطعم 16
 1 2 2 3 4 4 الرائحة 
 2 2 3 3 4 5 الطعم 18
 1 2 2 3 4 4 الرائحة 

 حبة 
 البخكة

 1 1 2 3 3 4 الطعم 14
 1 1 2 2 3 4 الرائحة 
 1 2 3 3 4 5 الطعم 16
 1 1 2 2 3 4 الرائحة 
 2 2 3 4 5 5 الطعم 18
 2 2 2 3 3 4 الرائحة 
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      %0.5السزاف إلييا الديت بتخكيد  لعيشات الجبؽ التقييؼ الحدينتائج  (28-4الججول )
 م10oالسحفؾعة بجرجة حخارة 

 الديت
 السدتخجم

 تخكيد
 السمح

% 

المحغة  
 صفخ

 الذيخ
 الأول

 الذيخ
 الثاني

 الذيخ
 الثالث

 الذيخ
 الخابع

 الذيخ
 الخامذ

 مرار مرار مرار 1 2 3 الطعم 14 الذاىج
 غيرمرغوبة غيرمرغوبة غيرمرغوبة 1 2 3 الرائحة 
 مرار مرار 1 1 2 3 الطعم 16
 غيرمرغوبة غيرمرغوبة 1 1 2 3 الرائحة 
 مرار 1 1 2 3 4 الطعم 18
 غيرمرغوبة 1 1 2 3 4 الرائحة 

 1 1 2 3 4 4 الطعم 14 الياندؾن 

 1 1 2 2 3 3 الرائحة 

 1 2 2 3 3 4 الطعم 16

 1 1 2 3 3 4 الرائحة 

 1 2 3 3 4 5 الطعم 18

 1 2 3 3 2 4 الرائحة 

 1 1 2 3 3 4 الطعم 14 القخفة

 1 1 1 2 3 4 الرائحة 

 1 1 2 2 3 4 الطعم 16

 1 1 2 3 3 4 الرائحة 

 1 1 2 2 3 4 الطعم 18

 1 1 2 3 4 4 الرائحة 

 حبة 
 البخكة

 1 1 1 2 3 4 الطعم 14

 1 1 1 2 3 4 الرائحة 

 1 1 2 3 3 4 الطعم 16

 1 1 2 2 3 4 الرائحة 

 1 1 2 3 3 4 الطعم 18

 1 1 2 2 3 4 الرائحة 
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 الاستشتاجات: -5-1
 مغ خلاؿ الجراسة تبيغ لشا ما يمي:

استخجاـ الديػت العصخية السدتخمرة مغ حبة البخكة كالياندػف كالقخفة  إمكانية .2
 لإشالة مجة حفع الجبغ العكاكؼ.

كأفزل  ,أفزل زيت مدتخجـ لإشالة مجة حفع الجبغ العكاكؼ ىػ زيت الياندػف  .0
ػاصفات الجبغ كلا سيسا محتػاه مغ م فيكذلظ مغ حيث تأثيخه  %,0.5تخكيد 

 بكتخيا الكػليفػرـ
ساىع استخجاـ الديػت العصخية في الحج مغ نسػ مدببات الفداد لمجبغ كلا سيسا  .3

 البكتخيا غيخ السخغػبة.
تستج إلى زمشية  لسجةإمكانية تخديغ عيشات الجبغ السزاؼ إلييا الديػت العصخية  .4

 أشيخ دكف ضيػر علامات الفداد عمييا. خسدة
إمكانية تخديغ عيشات الجبغ العكاكؼ ضسغ محاليل ممحية مشخفزة التخكيد  .5

 أشيخ بالسقارنة مع عيشة الذاىج. خسدة( بػجػد الديػت العصخية لسجة 14%)
الرفات الكيسيائية كالسكخكبيػلػجية كالحدية لعيشات الجبغ السحفػضة بجرجة حخارة  .6

o4ـ.10°غ صفات العيشات السحفػضة بجرجة حخارة ـ أفزل م 
ضيػر علامات الفداد عمى عيشة الذاىج مغ حيث ضيػر رائحة العفغ غيخ  .7

ـ  4°مغ التخديغ عشج درجة حخارة الخابعالذيخ  نيايةالسخغػبة كشعع السخار مع 
مغ  الثالثالذيخ  نيايةكالسحفػضة ضسغ السحاليل السمحية السجركسة, كمع 

, بيشسا لػحع ضيػر %14ضسغ محمػؿ ممحي تخكيده  ـ10°التخديغ بجرجة حخارة 
مغ التخديغ فقط ضسغ  الخامذرائحة العفغ كشعع السخار مع نياية الذيخ 

لمعيشات السزاؼ إلييا زيت الياندػف, بيشسا لع  %14السحمػؿ السمحي ذك التخكيد 
سغ العيشات السحفػضة يلاحع ضيػر أية ركائح غيخ مخغػبة أك شعع غخيب ض

كالسحفػضة عشج درجات حخارة  18%ك  16%ضسغ السحاليل السمحية ذات التخاكيد
 ـ.°10
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 التؾصيات: -5-2

دراسة إمكانية حفع أنػاع أخخػ مغ الجبغ )مثل الجبغ الحمػ( باستخجاـ ىحه  .2
 الديػت العصخية.

الستػفخة كرخيرة دراسة إمكانية استخجاـ أنػاع أخخػ مغ السدتخمرات الصبيعية  .0
 الثسغ في زيادة مجة صلاحية الأنػاع السختمفة مغ الأجباف.

تشؿية كفرل السػاد الفعالة إمكانية السدتخجمة ك  ديػتلم يائيالكيس تخكيبدراسة ال .3
 .لاستخجاميا مباشخة

 السدتخمرات في حفع مػاد غحائية أخخػ. ىحه اختبار قجرة .4
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جامعة  , كمية الدراعة,القدع العسمي. مجيخية الكتب كالسصبػعات –الألباف  (1990)السيجع إلياس 
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استخلاص زيت  (2014حديؽ إسلام سخ الختؼ, الظيب سساح محمد حامج و عسخ آدم محمد قبمو )
 جامعة الدػداف لمعمػـ كالتكشػلػجيا. .القخفة كتحجيج خػاصو الفيديػكيسيائية

تأثيخ بعس عػامل الترشيع عمى إنزاج الجبغ الأبيس ) العكاكؼ (  (2014)حمبي كاميميا 
 سمدمة العمػـ ,مجمة جامعة تذخيغ لمبحػث كالجراسات العمسية .السخدف في محمػؿ ممحي

 .4, العجد 36البيػلػجية, السجمج 
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استخلاص الديػت العصخية مغ الدعتخ كالياندػف كؾياس  (2018زيشة كاعؼ عيدى اليؾنذ )
. مجمة الكػفة GC-MCفعاليتيا السزادة للأكدجة كتذخيز السخكبات الفعالة فييا بتقشية 

 (.22لمعمػـ الدراعية, العجد )

 460, . السكتبة الأكاديسية, مرخ, الأسذ العمسيةتكشػلػجيا الجبغ (1997عبجه الديج ) شحاتة
 .ص

 جامعة البعث. -عمع الأحياء الرشاعية. مجيخية الكتب كالسصبػعات ( 1993صادق شخيف )

ضافة عجد مغ السدتخمرات الشباتية عمى خػاص الجبغ الصخؼ إتأثيخ ( 2013فاضل نؾر جسعة )
 العمسي السؤتسخ بػقائع خاص عجدالسرشع مخبخياً. مجمة جامعة تكخيت لمعمػـ الدراعية, 

 .297-292 الاغحية, عمػـ لقدع الاكؿ

, كمية اليشجسة ت. مجيخية الكتب كالسصبػعا2تقانة الألباف  (2017-2016) عظخة, رمزان
 .الكيسيائية كالبتخكلية, جامعة البعث

 .السجسػعة الإحرائية الدراعية (2011) وزارة الدراعة والإصلاح الدراعي

رقع  الاشتخاشات الجخثػمية للأجباف البيزاء ,1986يئة السؾاصفات الكياسية العخبية الدؾرية, ى
 .كزارة الرشاعة الدػرية ,089

رقع  الخاصة بتقجيخ محتػػ الجسع في الجبغ  2000يئة السؾاصفات الكياسية العخبية الدؾرية,ى
 .كزارة الرشاعة الدػرية ,0044

 ,0095للأغحية رقع الخاصة بالفحز الحدي   2000يئة السؾاصفات الكياسية العخبية الدؾرية,ى
 .كزارة الرشاعة الدػرية

رقع  الاشتخاشات الجخثػمية للأجباف البيزاء ,2007يئة السؾاصفات الكياسية العخبية الدؾرية, ى
 .كزارة الرشاعة الدػرية ,0279
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Abstract 

Akkawi cheese is one of the most important dairy products consumed in 

Syria. However, it is highly susceptible to undesirable changes, which can 

result in a decrease in its shelf life. Therefore, it is necessary to find the 

best method to preserve it with keeping its sensory characteristics. 

Essential oils emerge as an effective method for aiding cheese 

preservation. the present study aimed to assess the impact of using 

essential oils extracted from Nigella sativa, anise and cinnamon on the 

microbiological, physico-chemical and sensorial characteristics of 

preserved akkawi cheese in order to improve its shelf life along with 

reducing the brine concentration used without altering the properties of 

cheese. This is done in order to minimize the negative effects of high 

concentrations of salt on the health of consumers. 

Akkaei cheese was prepared with essential oils of different concentrations 

of 0, 0.1, 0.3 and 0.5% on curd weight  accompanied by rennet and 

calcium chloride. The Akkawi cheese pieces were placed into sterile glass 

container, covered with 14%, 16% and 18% sterile slat brine and stored at 

4
o
C and 10oC for six months. Samples were taken every month of 

preservation time for analysis. Results indicated that there were a 

significant difference between the brine concentration and the temperature 

of preservation. In addition there were a reverse proportional between the 

brine concentration and the total number of bacteria. A reverse 

proportional between the concentration of essential oil and the total 

number of bacteria were also found. 

Samples of cheese treated with essentials oil had lower numbers of 

foodborne pathogens like Coliform, Salmonella, listeria and 

Staphylococcus aureus, than cheese treated with traditional method. Anise 

oil of 0.5% on curd weight had the highest antibacterial effect. Finally, 

using the examined essential oils with concentration of 1.5% on curd 

weight allowed extending effectively the shelf life of Akkawi cheese to six 

months with keeping its quality and safety. 

Keywords: Akkawi cheese, essential oil, nigella sativa, anise, cinnamon, 

brine solution, temperature,  shelf life. 
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